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La pandèmia de la Covid-19 ha fet canviar la manera de 
viure de les persones i per tant les tradicions com els 
Tonis, també n’han patit les conseqüències.

En primer lloc voldria recordar a totes les persones que 
ens han deixat aquests darrers mesos, i especialment 
a les que participaven o estaven involucrades d’alguna 
manera a la festa dels Tonis.

Concretament hi ha tres persones a qui voldria dedicar 
unes paraules. En primer lloc a Joan Codina i Miralpeix, 
un dels impulsors de tornar a activar la festa el 1982 i 
que de fet en va ser el president fins al 1996. En segon 
lloc a Jaume Miralpeix, una persona que va participar 
activament a la comissió del 1984 fins al 1987. També va 
ser pregoner els anys 1986, 1987 i 2001, i a més podríem 
dir que l’hem tingut d’assessor fins a la darrera festa, 
participant també a la revista. En tercer lloc també vull 
recordar a Josep Miret, una persona que sempre ens ha 
ajudat participant en els passants, a les exposicions, i 
també per la seva feina a l’Alzinar, vetllant sempre per la 
conservació del nostre patrimoni.

Fins al 2020, els Tonis hem estat organitzant la festa amb 
normalitat, però aquest any tenim davant nostre un gran 
repte. A causa de la pandèmia, ens hem vist obligats a 
fer un canvi en el format de la festa i a entendre-la d’una 
altra manera. Tenim la sort que som una comissió a 
qui li agrada posar-se reptes i aquest any volem que la 
festa torni a celebrar-se a la nostra població, encara que 
no sigui de la manera que més ens agradaria. Al llarg 

d’aquests dies podreu consultar la programació i les 
localitzacions a les nostres xarxes socials.

Al llarg d’aquests anys, els Tonis hem anat treballant 
per mantenir les tradicions arrelades al poble i al món 
rural. El 2010 la festa dels Tonis va ser catalogada com a 
Festa Tradicional d’Interès Nacional. Des de l’any passat, 
tenim un protocol de benestar animal elaborat juntament 
amb la Fundació Faada i Inti Veterinaris que ens permet 
afirmar que la festa dels Tonis de Taradell és una festa 
segura i que cap dels animals que participen en el passant 
pateixen. També comptem amb el patrimoni material de 
l’Alzinar que ens permet participar en molts projectes 
com l’Ecomuseu del Blat, el Museu del Ter, el Calendari 
de l’Ermità, la catalogació dins del patrimoni immaterial 
del Montseny reconegut per la UNESCO i altres que estan 
sobre la taula i que de mica en mica us anirem explicant.

Només em queda dir-vos que aquest any necessitarem la 
col·laboració de tothom per dur a terme la festa dins de 
les limitacions que tenim, i que malgrat tot, la Comissió 
dels Tonis de Taradell hem apostat per tirar endavant 
una festa tan arrelada al nostre poble i esperem que la 
puguem gaudir un any més amb tots vosaltres. 

Moltes gràcies i salut per tothom!

_ 
Josep Preseguer 
President dels Tonis Taradell

Malgrat tot, hem apostat per 
tirar endavant una festa tan 
arrelada al nostre poble
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La Festa dels 
Tonis, una 
reivindicació 
de l’ús del 
patrimoni 
com a eina de 
transmissió 
de la cultura

_ 
Míriam Martínez 
Regidora de Cultura i Patrimoni

Benvolgudes i benvolguts,

La Festa dels Tonis d’enguany, l’edició del 2021, continua 
marcant el calendari festiu a Taradell. Tot i que envoltada 
per la pandèmia que estem vivint, a nivell global la 
Festa dels Tonis continuarà sent, d’una manera o altra, 
una reivindicació de l’ús del patrimoni com a eina de 
transmissió de la cultura popular i tradicional.

Els Tonis aconsegueixen en cada passant donar a conèixer 
el nostre passat rural com a Vila. L’esperit d’apostar per 
la conservació i la preservació del patrimoni rural és, 
en si mateix, l’essència i l’ànima de la festa. En cada 
edició, i crec que ha quedat palès en els últims anys, es 
posa en escena la mirada a un passat que cal conservar 
i preservar. Garantir la transmissió del saber de les 
generacions anteriors, posant l’accent en les tècniques i 
la preservació dels costums. Aquesta mirada tradicional 
ens fa evocar als nostres avantpassats entenent com es 
treballava la terra.

La tasca de recuperar i conservar els usos de les eines, 
dels coneixements del món rural i la saviesa de les 
persones més grans, és una tasca que va molt lligada 
amb l’entitat. En aquest sentit, la força de la festa 
recau en transmetre uns valors lligats al patrimoni 
i a la seva difusió. Nogensmenys, la seva impecable 
tasca en la recuperació dels carruatges, espais i eines, 
queda absolutament palesa en l’espai de l’Alzinar. Un 
espai on la divulgació de valors és intrínseca a la festa. 
Valors com l’esforç comunitari i la destresa manual, són 
els  acompanyats inseparables de la recuperació del 
patrimoni del món rural a Taradell.

Sense la vostra feina minuciosa, avui en dia no es podria 
parlar de la conservació d’un gran llegat patrimonial, que 
va molt més enllà del patrimoni immoble. La comesa de 
la recuperació de les feines, dels oficis i de la destresa 
de les mans són, i han de ser, el pal de paller de la vostra 
tasca. De res ens serviria tenir el patrimoni immoble si no 
tenim al darrere tots aquests oficis i coneixements que li 
donen cos i vida.

Volem encoratjar a l’entitat a seguir apostant per la 
cultura tradicional, amb la mirada posada en tot el llegat 
patrimonial. Per acostar aquest passat rural a la població i 
per recordar-nos les nostres arrels més populars. Perquè 
la cultura popular també és part de la societat actual.

 Bon passant cultural, etnològic i patrimonial.

Foto: Gemma Preseguer
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Ja es veu i s’ha vist que molta experiència en pregons no tinc.

Tinc l’avantatge de que no us veig, és meravellós. No sé 
si n’hi ha dos o cinc-cents, però em sembla que la cosa 
va més de dos o tres-cents que de dos. Però bé, és com 
si estigués a casa, em sento molt com a casa. Però 
comencem aquest tema del pregó, que m’ho he preparat. 
Porto unes fulles escrites i a més les he refet perquè 
quan he vist la magnitud d’aquesta festa, he pensat això 
que porto no s’hi val, no va bé. La inseguretat aquesta, 
tornar-ho a escriure i l’he reescrit tres mil vegades, i ara 
tampoc estic convençuda del que diré, però bé la cosa és 
que aquí en els pregons es vénen a dir coses importants.

La meva experiència en pregons, em sembla que n’he 
fet dos, un o cap. Em sembla que no n’he fet cap, és el 
primer.  Però la meva experiència em diu que als pregons 
es vénen a dir coses importants. 

L’any passat vàreu tenir la Isona Passola que va parlar 
d’una cosa important com és la cultura, em sembla que 
va venir en Marcel Mauri també a parlar de país, que és 

Si us plau, 
aquest panet 
de Sant Antoni, 
mantenim-l’ho

una cosa important. I avui parlem d’una cosa important 
que és la cuina. O no és una cosa important ? És una cosa 
importantíssima. Bé les peles també ho són d’importants, 
però en un pregó no hi queden bé.  

Avui parlarem de cuina, de la restauració, que és aquest 
ofici meravellós que faig des de fa 25 anys, és l’ofici de 
rebre, d’estimar a la gent, de fer feliç a la gent i perquè som 
gent molt oberta, perquè estem oberts més que ningú. 
Sempre estem oberts, demà estaran tots oberts oferint 
el menú dels traginers i tots heu d’anar als restaurants 
de la vila, del poble, que obriran per oferir aquest menú 
impressionant dels traginers.

Nosaltres som un ofici que encenem fogons, transformem 
aliments, servim taules, però sobretot aquest ofici és 
l’ofici de parar taules. Som taulers. Taulers en el sentit 
que posem la taula per facilitar que la gent, que els grups, 
que les famílies tinguin aquest espai, aquest escenari, per 
poder fer el més important que és compartir.

Nosaltres fem dues coses molt importants i fonamentals 
diguéssim per aconseguir aquest escenari que és cuinar 
i rentar plats. No us oblideu. Som paradors de taula i 
rentadors de plats. Però aconseguim aquesta cohesió i 
aquest espai per poder compartir que és tant important i 
que no l’hem de deixar perdre.

A vegades parlo molt d’alimentació, però haig de parlar més 
de taula, perquè l’alimentació saludable és molt important, 
però compartir taula, això de veritat no us ho perdeu, perquè 
cada vegada costa més, i és el que realment val la pena.

Nosaltres, per tant, els que ens dediquem a aquest ofici, 
som servidors, però ara, tenim una gran responsabilitat. I 
aquesta immensa responsabilitat, els restauradors, els 
que ens dediquem a aquest ofici (fixa’t a casa meva des de 
el 1771) és més vella que els Tonis.

Abans no calia i ara cal, nosaltres els restauradors som 
promotors dels productes del país, nosaltres hem de 
procurar que aquests productes estiguin a les nostres 
taules. Aquests productes -ja ho deia en Pla- en Pla deia 
aquella frase (que diu que li és atribuïda, però no és ben bé 
seva), però tant se val, perquè en Pla va defensar la cuina i 
va defensar aquest país. Ell deia que la cuina és el paisatge 
posat a la cassola, i aquest paisatge posat a la cassola hem 
de procurar que sigui cert, que realment en els nostres 
restaurants, els productes que hi hagin en aquesta cassola 
formin part d’aquest paisatge i garantir als nostres clients 
que realment és això el que fem servir.
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Foto: Arxiu fotogràfic Taradell/Laia Miralpeix
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Perquè tu t’imagines que demà en comptes d’anar a 
comprar el panet, tu vas a comprar el panet de Sant 
Antoni, que és el que haurem de menjar demà, et donessin 
un Panettone o cosa semblant. Si us plau, aquest panet 
de Sant Antoni, mantenim-l ’ho. Heu de contribuir-hi tots i 
ho hem de demanar tots, perquè si vosaltres ho demaneu, 
els restaurants ho farem, i els flequers  ho faran, i els 
carnissers ho faran.

Doncs imagina’t que en comptes de comprar embotits 
d’Osona, a Barcelona ens dediquéssim a defensar (que 
ho hem fet molts anys i que és terrible) els embotits de 
Salamanca. És molt fort. O que en comptes de comprar 
les nostres cols, diguéssim que no, que ara volem kale. Així 
doncs, aquests petits detalls, són els que fan que la nostra 
cuina, el nostre paisatge, el paisatge que desprès ha d’anar 
a la cassola, se’n ressent.

I al darrere –deia que no parlaríem de peles, però mira, 
parlaré de peles- desprès de cada deixada de comprar 
embotit, de comprar cols, de comprar pa, al darrera hi ha un 
empobriment del territori, sobretot de les zones rurals.  És 
inevitable. De què vivim aquí? Aquesta terra de què ha de 
viure? Doncs del que es ven. Per tant, és una responsabilitat 
enorme dels restauradors ser promotors d’aquests 
productes, i ja que hi sóc i m’estic posant responsabilitats 
del que hem de fer els que ens hi dediquem, ja que hem 
tocat la butxaca, hem de tocar el cor.

Teníem un polític, de principis del segle XX, que era en 
Ferran Agulló, que com a curiositat va ser l’inventor del que 
en diem la Costa Brava (gràcies a en Ferran que va trobar 
aquest terme tant ben trobat). Doncs deia que en Ferran 
Agulló va fer un discurs polític que va dir que Catalunya 
com té una llengua, té un territori, com té una cultura, 
també té una cuina. Això és impressionant que un polític 
a principis del segle XX ho destaqués, i ho va destacar en 
un discurs, i és perquè és això que nosaltres també tenim 
una cuina, i els restaurants hem de ser curadors, som els 
que hem de mantenir aquesta flama a la nostra cuina i 
defensar-la amb urpes, per aconseguir que es demanin 
fideus en comptes de Yakisoba o costella en comptes de 
poulet porc o crema en comptes del cheesecake. Anar 
donant marxa a aquesta cuina, perquè si tu no tens tots 
aquests records o si tu no has menjat mai aquests plats, 
difícilment et sentiràs lligat a un territori i a una cultura.
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I ara que m’hi trobo molt bé perquè no us veig i no sé si 
esteu badallant o mirant el mòbil o dormint directament, 
això dóna molta marxa. Deixeu-me que us expliqui una 
anècdota, que no sé si s’escau, però que sempre la recordo:

Mireu, la meva filla era molt petita, era una ‘marreca’, tenia 
6 anys i era el seu aniversari i l’hi vaig dir avui triaràs tu el 
restaurant. La meva petita va dir vull anar a un japonès i jo 
em vaig posar com un peó. Has vist no ha demanat anar 
a un McDonald’s, has vist que cosmopolita és la meva 
filla, com l’he ensenyat a menjar. Aquesta nena ha triat un 
japonès, ho hem aconseguit. Arribem allà, sort que no sabia 
llegir, havíem triat el japonès més car de la ciutat sense 
adonar-me’n. Bé, ho resoldrem amb aquestes coses que 
en diuen sushi i ens sortirà més barat, i vaig demanar tota 
una colla de sushi i tal i arriben els palets i plats i li dic a 
la nena gaudeix i menja-t’ho tot. I l’hi vaig preguntar: què 
et sembla aquest sushi? I em va dir -amb 6 anys-: Escolta 
mare, això no és sushi, això es nigiri i això és maki i sashimi. 
Jo, en aquell moment em vaig encongir i l’hi vaig dir: i un 
fricandó, saps què és? I em va dir que no, que no l’havia 
tastat mai, i vaig pensar: la rebesnéta de la Fonda Europa...  
i a casa no ha entrat mai més un sushi, mai més!

Perquè si una cosa aquest país sap és el punt de l’arròs, 
perquè segur que hem discutit més d’un diumenge si 
l’arròs estava al punt o no, perquè mai trobem el punt, és 
més difícil que el punt G.

És una cosa complicadíssima trobar el punt de l’arròs, quin 
és? Perquè no l’heu vist mai. Avui t’ha quedat en aquest 
punt, avui una mica més passat. És el ‘grenyal’.

N’heu sentit a parlar mai del grenyal? És un punt màgic, 
és més difícil que... Bé, de cop i volta ens tornem bojos, 
emocionats per un arròs enganxós, com una pilota, que 
embolcalla un tros de carn de peix cru, que han hagut 
de congelar (perquè si no ens mata). Aquest arròs que 
no cagarem mai més, blanc, sense sofregit, ni picada, 
embolcallat amb una alga que es remulla, que és queda 
enganxada entre les dents i desprès vas pels llocs i no 
pots riure, i ho has de sucar amb una salmorra.  A veure no 
s’aguanta, per això l’endemà vaig dir: S’ha acabat!

A veure, jo m’estimo molt la cuina japonesa, no puc amb 
el sushi però amb la cuina japonesa si, i més amb el Japó, 
però m’entristiria molt, molt, molt, arribar a Granollers, 
venir a Taradell i no trobar la cuina d’aquest país, seria 
d’una tristesa absoluta.

Per tant, pensem-hi, penseu-hi tots. Penseu-hi cada 
vegada que demanem, penseu-hi cada vegada que 
comprem, però sobretot els restauradors que tenim la gran 
responsabilitat, pensem-hi i fem-ho, i escolteu, moltes 
gràcies per convidar-me, no sé si és això el que volíeu però...

_ 
Ada Parellada 
Cuinera i restauradora
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També fabriquem i venem hotels d’insectes, menjadores 
per a ocells i caixes nius, articles que també portem a les 
escoles, tot fent un treball didàctic amb els nens i nenes 
per part de les persones que atenem.

Així doncs, podríem dir que participem en aquestes 
tasques des d’una vessant integradora, de cohesió social 
i de foment del respecte cap al medi ambient. 

El Toni d’Honor ha estat un reconeixement que no ens 
esperàvem i que ens ha il·lusionat de valent. N’estem 
molt agraïts. 

Aprofitem aquest espai per felicitar a la comissió dels 
Tonis de Taradell. Gràcies a la seva empenta, s’han pogut 
redefinir les festes dels Tonis i assegurar-ne la continuïtat, 
així com recuperar carruatges i eines de treball típiques 
per donar a conèixer tot allò que estava relacionat amb 
el món rural i que poc a poc va desapareixent. Gràcies, 
doncs, per mantenir viva la memòria històrica de Taradell 
i de la comarca d’Osona. 

_ 
Mercè Generó i Prat 
Gerent Osonament. Toni d’Honor 2020

Osonament, 
Toni 
d’Honor’20

Des d’Osonament ens dediquem a treballar per millorar 
la qualitat de vida de les persones que tenen problemes 
de salut mental o addiccions i ho fem a través d’una 
xarxa de serveis públics de rehabilitació, habitatge, oci i 
inserció laboral. 

En les nostres reflexions al voltant dels valors i les 
línies estratègiques de l’entitat, no havíem utilitzat 
mai conceptes com conservació del patrimoni rural 
o difusió de les tradicions catalanes, però gràcies al 
reconeixement de la nostra entitat amb la figura de “Toni 
d’Honor” 2020, ens vam adonar que potser ho hauríem de 
començar a fer, atès que sense ser-ne massa conscients, 
és cert que posem el nostre granet de sorra per preservar 
els elements patrimonials i culturals d’Osona.

I això és, en part, gràcies al treball que fem colze a 
colze amb d’altres entitats, amb l’objectiu d’aconseguir 
la inclusió a la comunitat de les persones que atenem, 
moltes de les quals, a causa de del trastorn i de l’estigma, 
es troben aïllades.

Una d’aquestes entitats és la dels Tonis de Taradell, 
amb la qual col·laborem des de fa uns 10 anys, quan en 
Josep Preseguer, que aleshores era membre del nostre 
Patronat, ens va animar a fer-ho. A dia d’avui, participem 
setmanalment a les tasques de gestió dels camps de 
cultiu i de millora dels entorns del Camp dels Ametllers, 
gràcies a la col·laboració amb la Xarxa de Patrimoni Rural 
Ecomuseu del Blat, a les festes del Segar i del Batre, 
realitzant tasques de manteniment al Parc de les Olors, 
fent de guies de grups de visitants al el Museu del Blat o 
participant en Passant dels Tres Toms, entre d’altres.

D’altra banda, des del Centre Especial de Treball Areté, 
fabriquem i venem galliners i horts de fusta, facilitant 
el conreu en entorns urbans i que les persones grans 
puguin continuar treballant la terra amb més comoditat. 
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Quan et conviden a sopar, a dinar, a fer un cafè, etc. 
sempre és d’agrair, i saps que hauràs de correspondre 
un dia  o altre, forma part d’aquells codis de cortesia i 
de bona educació no escrits però que coneixem i ens hi 
reconeixem. La cosa es complica quan et fan “convidat 
d’honor” de la festa dels Tonis de Taradell, saps que mai 
podràs correspondre, i tampoc si mai estaràs a l’alçada 
de les circumstàncies. És un honor d’aquells que ve molt 
de gust viure’l, i així ho vaig fer.

Doncs si, la passada edició dels Tonis 2020, quan encara 
tot semblava que anava “bé” i les mascaretes les veiem 
als quiròfans, vaig tenir la sort i l’honor de ser distingit 
com a “convidat d’honor” de la festa dels Tonis de Taradell. 
No se si sóc, o no sóc mereixedor de la distinció, el que 
sí que us puc dir és que la vaig gaudir amb la intensitat 
que un nen ho fa la nit de reis. Entre d’altres coses em 
va permetre viure i veure les interioritats de la festa, “la 
festa que no es veu” però que hi és i que com us podeu 
imaginar te per mi un interès especial.

Moltes gràcies, 
amics

L’edició 2020 no era, ni de bon tros, una edició qualsevol, els 
Tonis de Taradell presentaven i aplicaven en ferm el seu 
protocol de benestar animal. Una iniciativa que és valenta, 
novedosa i necessària. En Josep Presseguer va explicar-
me el detall, la gènesi, i el procés que havien seguit per 
acabar presentant un protocol extens, exigent, rigorós, 
i ambiciós. Com els veterinaris de Taradell s’hi havien 
abocat i com la FAADA (Fundació per a l’Assessorament i 
Acció en Defensa dels Animals) s’hi havia involucrat fins 
arribar a un acord per ambdues parts. 

Aquest aspecte, el treball des del dissens és per mi el gran 
valor afegit d’aquesta acció dels Tonis de Taradell. Tenir 
mà estesa i prou generositat per promoure i participar 
amb aquell que a priori no està alineat amb l’activitat, 
ni amb la visió, ni amb la missió i és capaç de construir. 
Tonis de Taradell és una organització acostumada als 
reptes i se’n surt.

Però la cosa no acaba aquí, no només ha estat posar en 
pràctica unes mesures protocol·litzades que garanteixen 
el benestar dels animals que participen en la festa, les 
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Foto: Arxiu fotogràfic Taradell/Laia Miralpeix
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més evidents i constatables és suprimir megafonia, la 
música, l’acreditació dels animals i la seva procedència, 
etc. sinó que es va voler comprovar de forma avaluable, 
científica i rigorosa el grau d’estrès que pateixen els 
animals en el passant. Per fer-ho van monitoritzar-se dos 
animals. Els resultats confirmen que a Taradell, en temes 
èquids, les coses es fan ben fetes.

Tonis de Taradell sempre ha cercat, i amb encert, aquelles 
estratègies que permeten per un cantó la conservació i 
preservació del patrimoni, només cal visitar l’Alzinar de 
la Roca i veure la tasca de recuperació i conservació de 
carruatges que des de l’any 1995 duen a terme. I per un 
altre donar una mirada contemporània, no només del 
Passant, a Taradell Sant Antoni és cada dia, i es fa visible 
a la Biblioteca Antoni Pladevall i el seu fons especialitzat 
en la vida rural i finalment l’organització d’un camp de 
treball que des de l’any 2001 apropa el món de la pagesia, 
dels animals, i de la festa a adolescents i joves.

Per mi tot plegat, els Tonis de Taradell representen un 
projecte sòlid construït a partir de bones pràctiques 
aplicades a la cultura popular amb molta dedicació i 
estima. La darrera, un protocol de benestar animal pactat 
per les parts, festers i animalistes. Aquest protocol és 
una garantia de continuïtat de la festa projectant-la al 
futur amb la mirada i els valors de la societat del segle 
XXI.

Una vegada més agrair-vos, a Tonis de Taradell, haver-
me distingit com a convidat d’honor 2020, però encara 
us agraeixo més la feina que de forma constant, tenaç, i 
efectiva aneu fent, any rere any esdevenint un model per 
la cultura popular d’aquest país petit, que és el nostre.

Moltes gràcies.

_ 
Amadeu Carbó i Martorell 
Educador social, folklorista i escriptor
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TONIS TARADELL

Tonis de Taradell anirà actualitzant les 
informacions a mesura que s’acosti la data, 
pels seus canals oficials (xarxes socials i 
www.tonistaradell.cat)

DIVENDRES I 5 MARÇ
18:30 H 
L’Hora del conte virtual, amb Eva González i el 
conte “L’Hort de l’eriçona Airí”.

A continuació taller “Creació d’un hotel 
d’insectes”, ofert pel Parc de les Olors de 
Taradell. Cal inscripció prèvia.

DISSABTE I 6 MARÇ
16:00 - 20.00 H (SALA GRAN DE CAN COSTA) 
Programa especial dirigit per Laura Duran i 
Marc Güell amb el suport de Ràdio Taradell.

16:00 - 18.00 H 
Entrevistes, actuacions i podrem conèixer 
feines de l entitat dels Tonis

18:00 - 20.00 H 
Pregó, presentació i proclamació de 
l’hereu, Toni d’Honor, Convidat d’Honor i  
entrega de la bandera.

DIUMENGE I 7 MARÇ
Matí 
Benedicció dels animals convidats per l’entitat.
(Acte tancat al públic i es podrà segui per streaming)

Foto: Arxiu fotogràfic Taradell/Laia Miralpeix
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Aprofitant que l’hemeroteca del Calendari de l’Ermità ha 
anat deixant testimoni a les pàgines de la seva “Crònica 
Anual” dels fets més rellevants succeïts al llarg de 
més d’un segle, vull treure a la llum alguns fenòmens 
meteorològics i de comportament de la natura que van 
quedar recollits i que de ben segur ens sorprendran per 
ser extrems o impropis de la seva estació.

Algunes notícies ens fan recordar que hi ha fenòmens 
meteorològics que són habituals i recurrents en la 
nostra geografia de climatologia mediterrània però que 
quan succeeixen amb conseqüències catastròfiques 
ens sorprenen perquè hem perdut la memòria que són 
recurrents o més habituals del que ens pensen. Així, 
sovint ho atribuïm erròniament al fet del canvi climàtic 
que estem vivint a la Terra. En canvi, com veurem, d’altres 
fenòmens ja no es produeixen com abans i, per tant, sí 
que poden ser bons indicadors que d’alguna manera el 
clima està canviant. 

El temps és 
boig i plou 
sobre mullat

100 ANYS D’INCLEMÈNCIES DEL TEMPS

No cal dir que sempre hi ha hagut pluges torrencials al 
Maresme amb fortes riuades. I també arreu d’Espanya. No 
hi ha riu que no hagi desbordat: Ter, Onyar, Francolí, Besòs, 
Llobregat, Segre,... L’Ebre ha tingut vàries crescudes 
importants, la més gran la de l’any 1961, que va inundar 
extensos territoris d’Aragó, Navarra i la comarca de 
Tortosa. El desembre del 1943, un temporal de pluges a 
la costa del Mediterrani que va durar dos dies va provocar 
greus danys i a Barcelona s’ensorrà el pont del riu Besòs. 
Les aigües del Llobregat inundaren totes les seves 
riberes i arribaren a pujar fins a mig metre per damunt 
del pont de Molins de Rei. L’octubre de 1957, degut a un 
fort aiguat, es desbordà el riu Túria i inundà la ciutat de 
València, dipositant quantitats ingents de fang. 

Podria continuar esmentant més aiguats i inundacions, 
però en destacaré un succeït el setembre del 1962 perquè 
encara hi queda ben viva la seva memòria: el fortíssim 
temporal que va fer desbordar els rius Besòs i Llobregat 
acompanyat de diverses riuades que provocaren grans 
inundacions i devastació a Terrassa, Sabadell, Rubí i 
moltes poblacions del Vallès Occidental. A més de la gran 
destrucció de vivendes, fàbriques i cultius, moriren més 
de 700 persones! 

La “Crònica Anual” també recull fenòmens meteorològics 
succeïts a la resta del món. Per exemple, parla de les 
catastròfiques inundacions que el riu Po va provocar a 
Itàlia el novembre de 1951, que van deixar aïllades 355.000 
persones a la ciutat d’Adrià. També de les pluges i el desgel 
dels Alps que, a l’estiu de 1954, causaren inundacions i 
grans danys a Europa central, concretament a Alemanya, 
Àustria i Txecoslovàquia, augmentant notablement les 
aigües del Danubi. 

De tifons al Carib, als Estats Units o el Sud-est Asiàtic, 
sempre n’hem conegut i de molt potents. Dels recollits 
a la Crònica destaca el succeït el setembre de 1959 al 
Japó, que va provocar grans inundacions i destrucció a 
la part central del país, amb 5.000 víctimes entre morts 
i desapareguts i uns 10.000 ferits. Milió i mig de persones 
es quedaren sense llar. El maig de 1963, un gran cicló va 
assotar durant quinze hores la zona costera del Pakistá 
Oriental, causant 10.000 morts 

També tenim testimoni de l’extrem contrari a aquests 
fenòmens, el de les grans sequeres. Destaca la que es va 
patir a tota Espanya l’any 1944, considerada la pitjor de 
tot el segle XX. Per fer-nos una idea, va fer desaparèixer 
pràcticament el riu Manzanares i va obligar a restriccions 
en el fluid elèctric. També crida l’atenció la noticia que a 
Barcelona, el 27 de novembre de l’any 1948, es va celebrar 
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una processó de rogatives per obtenir el benefici de les 
pluges. 

Pel que fa a calors extremes, al segle XIX es varen anotar 
vàries mesures de més de 50º a la ciutat de Sevilla (encara 
que es dubta de la precisió que tenien els instruments de 
mesurar de l’època). També s’han viscut grans calorades 
com no s’havia experimentat en molts anys, com la dels 
46ºC que es varen registrar a Linares (Jaén) el 1933 o a la 
mateixa ciutat de Jaén el juliol de 1939.  

Si parlem de fred, destaquen els -23,5ºC registrats el 
desembre del 1926 a San Ildefonso, a Segovia, i els -19ºC 
registrats a la Granja, també a Segovia, el dia de Nadal de 
1944. Però l’onada de fred més potent viscuda mai va ser 
amb la temperatura de -32ºC registrats al llac d’Estangent 
(Lleida) el febrer de 1956. També queda anotat que a l’octubre 
de 1941, a tota Espanya persisteix un prolongat règim de 
baixes temperatures impròpies de l’estació. 

Les fortes nevades també són habituals al país, i tenien 
especial ressò mediàtic quan es produïen a la ciutat de 
Barcelona. És el cas de la nevada del 17 de novembre de 
1920 que, en alguns punts de la ciutat, arribà als dos pams de 
gruix de neu; i una altra, el febrer de 1924, amb una quantitat 
semblant. Més nevades destacades succeïren al desembre 
de 1933 i 1937, o al febrer de 1938 i 1948. Grans temporals de 
neu a tota Espanya es registraren els hiverns del 1926-27 i del 
1941. I la recordada més recent, la nevada del Nadal de 1962, 
amb gruixos superiors als 80 cm (no hem vist altres petites 
nevades fins el 1999 o el 2010). A Europa, crida l’atenció que 
el juliol de 1942, en ple estiu, van caure fortes nevades a la 
regió de Tarascón i altres del Migdia, a França.

A la “Crònica Anual” del Calendari de l’Ermità també 
queden anotats efectes nocius relacionats amb la 
fauna i l’agricultura. Per exemple, el novembre del 1954, 
a les illes Canàries aparegué una plaga de llagostes 
peregrines procedents d’Àfrica. L’amenaça de plagues 
d’aquesta llagosta era consubstancial en la història de 
Canàries, provocant efectes devastadors al camp i fam 
per a la pagesia. Un any després, el 1955, una epidèmia 
de mixomatosi s’estengué entre els conills del nord 
d’Espanya. També té curiositat la notícia de l’avistament 
d’una balena, de 16 a 18 metres de longitud, davant del 
port de Barcelona (25/04/1924).

També es constaten fenòmens estranys, com la intensa 
aurora boreal que va ser ben visible des de Barcelona el 
25 de maig de 1938. L’explicació és que aquest fenomen, 
que s’acostuma a veure als pols de la Terra i que s’origina 
pels efectes de les tempestes solars que afecten al camp 
electromagnètic de la Terra, quan aquestes tempestes 
són de gran magnitud es poden arribar a veure en latituds 
tant baixes com Barcelona. 

I per acabar, també recordar que Catalunya és territori 
sísmic però sense que s’hagin produït grans catàstrofes. 
Destaca el registre, l’agost de 1958, de breus però intensos 
moviments sísmics en moltes localitats de Catalunya, 
situant-se l’epicentre a prop d’Olot. Volcans adormits?

Segur que molts dels nostres avis i àvies recordaran 
alguns d’aquests esdeveniments que han quedat recollits 
al Calendari l’Ermità, tot i que, amb els anys, la memòria 
tendeix a esborrar-los. D’aquí que siguin motiu de 
sorpresa quan són recuperats.

_ 
Norbert Tomàs 
Director d’Edicions Morera,  

editora del tradicional Calendari de l’Ermità

“20 01 08 Acudit temps”:   Dibuix de Lluís Mallol publicat a la revista En Patufet el gener de 1920.

N
or

be
rt

 T
om

às
 i 

la
 m

et
eo

21

TO
N

IS
 T

A
R

A
D

EL
L 

20
21



Foto: Montse Lleopart



CONCURS
INSTAGRAM
Tonis Taradell’21

Taradell té uns orígens rurals. El patrimoni, 
les tradicions i la cultura avui ens ho 
recorden.

Enguany volem que ens mostris aquest 
llegat, a través dels teus ulls. Capta’n la 
imatge, publica-la i etiqueta-la amb els 
hashtags #tonistaradell21 i #instaosona i 
entraràs en el sorteig d’un àpat per a dues 
persones al restaurant El Gurri Xic de 
Taradell.

TEMÀTICA 
El món rural a Taradell.

BASES 

. Cal seguir els perfils @instaosona i @tonistaradell a Instagram. 

. Només s’acceptaran fotos publicades entre el 22 de febrer i 

el 7 de març de 2021. 

. Es demanarà la imatge original. 

. Es poden publicar tantes fotos com es vulgui per persona. 

. No es poden etiquetar fotografies antigues.
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Foto: Montse Lleopart
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El que més m’agrada és estar amb 
els meus amics, la meva parella i 
la família. A part d’això, també 
m’agrada molt mirar partits 
de futbol tant per la televisió  
(sobretot si són del Barça) com al 
camp de futbol quan hi puc anar. 
I també m’agrada fer escapades 
a la platja amb els meus amics i 
amb la meva parella.

Actualment estic treballant 
ja que no volia començar la 
carrera tal i com estan les coses, 
però aquest proper setembre si 
que ja començaré la carrera de 
Fisioteràpia.

GENÍS
DONADEU

JIMENEZ
HEREU

2021

Aquest any, teníem un sol candidat a 
hereu 2021 i per tant, ha quedat proclamat 
automàticament com a hereu 2021, fet que 
ens ha facilitat el procés en aquest any tant 
diferent. Per tant, no hi haurà butlletes de 
votació (tampoc hi ha tast del porc) ni les 
corresponents bústies.

Ell és en Genís Donadeu Jimenez i va néixer 
el 13 de novembre de 1998. Actualment és el 
porter del primer equip de la UD Taradell.

Perquè el pugueu conèixer una mica millor, 
ell ens explica això:
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Són molts els temes que avui en dia travessen processos 
accelerats de globalització i en el món rural aquest 
procés fa temps que es porta a terme. Temes com el 
clima, la cultura, els costums i les tradicions són claus 
per entendre la pagesia en el seu passat, per construir 
una pròpia identitat, per viure el present i configurar un 
futur. 

Habitualment les terres han estat treballades de 
generació en generació, i així s’han anat transmetent 
de pares a fills, d’avis a nets, un coneixement que amb 
el pas dels anys té molt valor. Saber com es produeix 
un producte, des de la plantació fins a la collita, és 
una manera de transmetre la cultura dels nostres 
avantpassats. Però per poder donar valor a tots 
aquests sabers acumulats cal conèixer i saber. 

Conèixer i saber que la nostra generació ha conviscut 
amb pares i/o avis que es posaven pedres calentes 
embolicades amb parracs o bosses d’aigua calenta per 
escalfar els llits. Que aprofitaven l’aigua de la pluja o 
que l’anaven a buscar al riu per rentar-se i per cuinar. 
Que utilitzaven els safareigs per rentar roba i que per 
alimentar-se en tenien pràcticament prou amb el porc 
que engreixaven durant l’any, l’aviram que tenien en els 
corrals o els conills que tenien per vendre. Que havien 
de tallar-se la llenya per fer anar la llar de foc. Que per 
cuinar tenien la cuina de ferrer, sempre amb una olla 
d’aigua calenta a punt per al que fes falta, i que com a 
il·luminació feien servir llums de carbur o espelmes. 
Que l’electricitat va trigar molt a arribar i que quan van 
aparèixer els primers electrodomèstics, aquests eren 
només per als més privilegiats. 

I també cal conèixer i saber que a pagès gairebé totes 
les feines s’havien de fer a mà amb l’ajuda dels animals 
que ajudaven a conrear, transportar o manipular els 
diferents materials que utilitzaven. 

Però per conèixer i saber cal haver-ho viscut o que t’ho 
expliquin. I des de fa uns anys la festa de Sant Antoni 
s’ha convertit en un símbol de la història de Taradell 
que ens apropa al passat. Antigament era la gran festa 
dels pagesos i dels seus oficis. Era el dia en el qual els 
pagesos i traginers raspallaven i netejaven els animals 
per portar-los a beneir. I era i és la festa més important 

del calendari d’hivern vinculada al món rural i que ens 
permet conservar velles tradicions per no oblidar el 
passat d’on venim. 

Enguany fa 40 anys que la festa dels Tonis va renéixer i 
que els seus impulsors van plantar una llavor que s’ha 
recollit, s’ha mimat i s’ha fet créixer fins a esdevenir 
una de les festes (o la FESTA) dels Tres Tombs més 
importants de Catalunya. Quaranta anys que un gener 
de 1982 tornàvem a veure pels carrers del poble genets 
i carruatges. Quatre dècades en les quals la festa s’ha 
transformat com ho ha fet també el món rural i la 
societat en general.

Trobem a la revista Taradell que entre el 1950 i el 1960 
la festa de Sant Antoni va ser una de les èpoques més 
lluïdes d’aquesta festa i les fotografies que es conserven 
a l’Arxiu Fotogràfic en són un clar exemple. En aquell 
temps es va inaugurar la bandera de Sant Antoni i per 
primera vegada a la història del nostre poble sis noies 
van muntar a cavall durant el passant. La festa dels 
Tonis a Taradell sempre ha anat un pas endavant. El 
1995 van marcar les línies d’un pla estratègic a llarg 
termini per redefinir les festes dels Tonis i assegurar-
ne la continuïtat, i el 2020 van ser pioners aplicant per 
primera vegada un protocol de benestar animal. I que 
el 2021 s’ha tornat, una vegada més, a reinventar, a 
causa de la Covid-19. Un nou repte de superació per a 
un col·lectiu que mima el patrimoni que ens han deixat 
les nostres arrels i que cuiden dia rere dia per ensenyar 
aquelles tradicions, aquells costums i aquelles maneres 
de fer que els nostres avantpassats feien per viure i 
sobreviure. 

Són molts els elements històrics que podrem tractar 
gràcies a la festa dels Tonis de Taradell, però els de la 
vida rural són imprescindibles per entendre aquesta 
festa. Si no fos pels Tonis Taradell pocs sabríem què és 
un carro d’escala, els tipus de guarniments o les eines 
del camp que es feien servir. Per exemple, tots hem 
sentit i/o hem cantat Bon cop de falç, però pocs hem vist 
fer servir una falç. L’Ecomuseu del Blat, l’Alzinar de la 
Roca o el mateix passant dels Tonis de Taradell són una 
bona forma de coneixement per al conjunt de la societat. 

Gaudim-ho i conservem-ho, perquè la història s’escriu 
al dia a dia però de tant en tant és bo mirar enrere i 
comprovar el camí que hem fet. Perquè, qui, d’una 
manera o altra, no ha estat vinculat a la pagesia?

_ 
Laia Miralpeix Tarrats 
Grup de Recerca Local de Taradell

L’herència del món rural 

per no oblidaR 
d’on venim
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Assaig d’història de la pagesia 
catalana (segles XI-XIV)
Paul Freedman

_ 
Paul Freedman, un dels grans historiadors 
especialistes en la pagesia catalana, tracta en 
aquest recull d’articles de la condició social 
de la pagesia catalana medieval, amb una 
especial referència a les servituds. Un estudi 
bàsic per entendre els canvis de la societat 
rural medieval.

Cuina pairal i conventual 
Fra Valentí Serra de Manresa

_ 
Segons l’autor, els àpats conventuals eren 
simples i austers, molt semblants als de 
la pagesia. Tot i que no és estrictament un 
receptari, el llibre transcriu receptes d’antics 
manuscrits on es constata la importància de 
les verdures ,i l’ús de plantes aromàtiques i 
espècies a les cuines dels convents. Al llarg 
de vint capítols  parla per exemple de la cuina 
d’aprofitament, dels guisats de peix i bacallà, 
de nap i carbassa, del pernil cuit i també del 
vermut i la ratafia entre molts d’altres. Molt 
interessant el vocabulari final.
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El fons especial dedicat al món rural, recollit 
a l’Espai Joan del Colomer de la biblioteca, 
continua creixent, així al finalitzar l’any 2020 
comptava ja amb 850 exemplars de llibres i 
revistes especialitzats.

A part de les darreres novetats sobre pagesia 
que la biblioteca va adquirint, arriben al fons 
molts donatius de particulars i també d’altres 
biblioteques. Aquests llibres tenen un especial 
valor perquè moltes vegades són difícils 
d’adquirir o  be perquè estan exhaurits o perquè 
són edicions molt locals que es troben fora dels 
circuits comercials habituals. 

Us presentem una petita tria dels darrers 
llibres que s’han incorporat en aquest fons amb 
un enllaç al catàleg de la biblioteca. 

29

TO
N

IS
 T

A
R

A
D

EL
L 

20
21

http://aladi.diba.cat/record=b1045131~S121*cat
http://aladi.diba.cat/record=b1939828~S121*cat


Les forques i els forcaires 
d’Alentorn 
Joan Farell i Domingo; dibuixos d’Agustí 
Masvidal
_ 
Durant molts segles, el poble d’Alentorn era 
conegut com el poble dels forcaires, era on es 
feien i venien més forques de tot  Catalunya, 
unes forques amb fama de “lleugeres, fortes 
i ben fetes “ segons l’autor. La forca era una 
eina ben present a les feines agrícoles, 
normalment era feta amb fusta de lledoner i 
estava formada per les pues o “pollegons”, la 
pala i el mànec. 

El llibre explica tot el procés d’elaboració de 
les forques i inclou un vocabulari “forcaire”.

El llibre de la mel: apicultura 
popular i plantes mel·líferes 
Fra Valentí Serra de Manresa

_ 
Tot el que cal saber  sobre l’apicultura a 
Catalunya és en aquest deliciós llibre. Des de 
com s’organitza el treball de les abelles dins 
el rusc, les varietats de plantes mel·líferes 
i les varietats de la mel a les tècniques de 
recol·lecció. També parla de remeis per les 
picades i el paper de la mel en la medicina 
popular i en la gastronomia. Inclou alguns 
refranys i aforismes.
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http://aladi.diba.cat/record=b1065176~S121*cat
http://aladi.diba.cat/record=b1930690~S121*cat


Masos, masies i masoveries: estudi 
de l’agricultura de Santa Perpètua 
de Mogoda i Santiga (segles XI-
XX) 
Esteve Canyameres

_ 
Completíssim estudi de l’agricultura a la 
població  de Santa Perpètua a través dels seus 
masos. Dividit en quatre capítols dedicats 
a l’evolució de la propietat, al pas de les 
sagreres medievals als establiments del 
segle XVIII, a les rieres, i als torrents i pous de 
glaç. El capítol dedicat a l’evolució de masos i 
masoveries inclou mapes d’ubicació d’aquests 
en diferents èpoques.

Les més belles cases pairals i 
masies de Catalunya 
Eva Bargalló i Chaves
_ 
Amb una finalitat totalment divulgativa, el 
llibre s’inicia amb un estudi del fenomen del 
pairalisme a Catalunya, la figura de l’hereu i 
el principi de troncalitat que regirà a partir del 
s. VIII la casa pairal com a explotació formada 
per la terra, l’habitatge i la família. Les cases 
que es descriuen són de la Catalunya vella, 
on es desenvolupa originàriament aquest 
fenomen.  Al capítol dedicat a Osona es 
descriu la pairalia de Torrellebreta.
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http://aladi.diba.cat/record=b1549363~S121*cat
http://aladi.diba.cat/record=b1011855~S121*cat




Els Molins hidràulics: moldre, 
batanar, esmolar, fer pólvora 
Francesc Roma i Casanovas

_ 
Estudi dels diferents tipus de molins, de les 
seves parts i del seu funcionament, amb un 
ampli capítol dedicat als molins fariners que 
subdivideix en molins de canal, de cup, de 
regolf.

Altre molins tractats en el llibre són els 
drapers, els molins de calç i guix, els papereres, 
els de pólvora, els de vernís  i els trulls d’oli i 
les fargues. Finalitza amb un capítol dedicat a 
la feina de la molineria i a la gestió dels molins 
en l’Edat moderna finalitzant amb un inventari 
de rescloses de molins medievals i gòtics.

Món rural: mots que es perden 
Josep Espunyes

_ 
La terminologia que recull l’autor, que és 
lingüista, és la de la part baixa de l’Alt Urgell 
a mitjan segle XX tot i que remarca no és 
específica de la zona. En ordre alfabètic recull 
mots que s’estan perdent, en part pels canvis 
que ha sofert el món rural amb formes de vida i 
de treball que han desaparegut amb l’arribada 
de la mecanització i de la modernitat.  Aquests 
canvis socials han afectat també a la llengua, 
a la regressió en l’ús de moltes paraules de 
l’àmbit rural  que juntament amb el fenomen 
de la castellanització estan ocasionant una 
gran pèrdua lingüística o com diu l’autor un 
gran afebliment del català. 
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VOLS QUE EL TEU ANUNCI SURTI PUBLICAT A LA REVISTA DE LA 
PROPOERA EDICIÓ? POSA’T EN CONTACTE AMB NOSALTRES A 

info@tonistaradell.com  





DE TARADELL

BASES

3a edició

Si tens un comerç a Taradell i tens ganes de 
participar a la Festa dels Tonis d’enguany, del 

22 de febrer al 6 de març, decora el teu 
aparador i entra al sorteig d’un menú per a 
dues persones al Restaurant Lusco Fusco.

Es pot presentar qualsevol comerç de manera 
voluntària. 

Per a presentar-se només cal enviar un mail a 
l’adreça info@tonistaradell.com. 

Tema “El món rural a Taradell”. 

Un jurat, format per membres de la comissió dels 
Tonis i altres persones externes, passarà a valorar 

els aparadors el dissabte dia 6 de març. 
El guanyador es comunicarà el mateix dissabte al 

vespre per les xarxes socials dels Tonis de Taradell.

+ INFO
646 295 701 · 699 503 171 
info@tonistaradell.com
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Tres Tombs, 
tradició o 
maltractament?

Foto: Arxiu fotogràfic Taradell/Laia Miralpeix

FAADA porta anys observant i analitzant les festes dels 
“Tres tombs” a Catalunya, donat que cada vegada tenim 
més queixes tant dels nostres socis com de la societat 
en general sobre el tracte que es donen als èquids en 
aquesta festa, però és en els últims tres anys quan 
decidim enregistrar les imatges en alguns municipis per 
tal de que les nostres queixes i el nostre malestar tingui 
una base el màxim d’objectiva possible. 

Malgrat que la responsable d’èquids de FAADA té amplia 
experiència i coneixement del seu comportament, 
decidim ampliar les nostres investigacions en el marc 
de la ciència de l’etologia. Així doncs, les imatges de la 
festa que ens arriben no només són analitzades pels 
nostres tècnics sinó que les enviem a etòlegs equins, que 
fan aquesta tasca de manera voluntària i altruista. Una 
d’aquestes etòlogues és la Teresa Gamonal, veterinària 
especialitzada en etologia equina. Ens vam adreçar a la 
Sra. Gamonal perquè va publicar un article “Espectaculos 
eqüestres e indicadores de falta de bienestar equino” on 
explica com podem saber si un èquid pateix dolor, estrès 
o ansietat. Aquest article es pot consultar a la seva web.

A l’any 2019, ens posem en contacte amb el president 
dels Tonis de Taradell donat que es mostrava interessat 
en saber el parer de les protectores sobre la festa, i veient 
que el que els preocupava a ells era el mateix, decidim 
unir forces i revisem i ampliem el protocol de benestar 
que ens van presentar. 

Un segon pas, i que demostra que FAADA vol treballar 
amb totes les parts, va ser convocar a una reunió al 
president de la federació tres tombs de Catalunya, el 
Sr. Andreu Bernadàs, per poder dialogar sobre el futur 
de la festa i transmetre-li el que ens preocupava. Així 
com amb el Sr. Josep Presseguer i els veterinaris d’ Inti 
Veterinari Assessors tot va resultar molt fluid, amb el Sr. 
Bernadàs només vam tenir que dificultats i molt poca 
o nul·la comunicació. Mentre uns assumien que potser 
no ho feien prou bé i calia treballar per fer-ho millor, la 
federació ens transmetia que ja ho feien correcte, tot i 
així van encarregar la redacció d’un protocol .

Tenir un protocol no assegura el benestar, el que l’assegura 
es aplicar-lo. De moment, per les imatges que ens arriben 
la Federació no està aplicant el seu propi protocol.

Les imatges dels èquids en les passades ens donen una 
informació molt veraç de l’estat dels èquids en aquell 
moment. Així com en el passant de Taradell, no es van 
veure imatges d’expressions facials i corporals que ens 
fessin pensar en dolor, estrès o ansietat, en canvi a la 
resta no sempre és així. I si això no es veu a Taradell, és 
perquè s’ha aplicat un protocol de benestar de manera 
estricte i rigorosa. Taradell ha demostrat que pot fer la 
festa assegurant el benestar dels èquids. 

_ 
FAADA 
www.faada.org
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Com a part de la nostra recerca en benestar equí, i 
aprofitant l’entesa amb els Tonis de Taradell, vam voler 
iniciar un Estudi científic mesurant la variabilitat de la 
freqüència cardíaca d’alguns èquids amb uns sensors 
que mesuraven aquesta variabilitat. Així doncs, en el 
passant dels Tonis de Taradell de l’any passat dos èquids 
escollits a l’atzar van portar sensors de la casa Polar que 
permeten conèixer amb precisió els nivells d’esforç del 
èquid durant el passant.

La finalitat del projecte d’investigació EQUIBIEN es 
observar, analitzar i comprovar si existeix estats d’estrès i 
ansietat en certs èquids quan son portats a participar en 
esdeveniments multitudinaris.

Això ens va permetre iniciar l’estudi pilot, val a dir que la 
mostra era molt petita i els resultats no son suficients 
per treure cap conclusió definitiva, però si podem dir que 
amb les dades recollides,  no es van observar alteracions 
de la freqüència cardíaca. Un estudi pilot és l’assaig del 
que serà l’ estudi científic, ens permet provar els sensors 
i veure les dificultats per poder redactar posteriorment 
l’estudi pròpiament dit. La part de valoració dels dos 
èquids per la nostra etòloga va ser insuficient donat que 
la mula portava els ulls tapats i no es podien veure moltes 
de les reaccions i de les expressions facials.

Per altra banda es va filmar tota una volta del passant de 
manera que enregistràvem tots els èquids participants, i 
l’etòloga Teresa Gamonal va redactar un informe en el que 
podem destacar que: no s’observen estats de sudoració ni 
fatiga en cap animal, no s’observen reaccions de fugida 
que mostrin una manca d’adaptació a l’entorn, ni un excés 
d’estímuls ambientals que puguin afectar al benestar, no 
s’observen èquids amb excessives tensions a les brides 
i embocadures que provoquin hiperflexions cervicals 
extremes, s’observen molt poques reaccions de dolor per 

una tensió constant a les brides i un cas de dolor més 
greu que va ser convidat a abandonar pels supervisors. 
No s’observen animals desnodrits ni d’edats avançades 
aparents, tots amb bon estat corporal. Si s’observen 
alguns casos amb atrofies musculars. 

No s’observen comportaments de defensa però si alguns 
cavalls amb signes de tensió degut a un joc amb una 
pilota entre genets, als que també se’ls va cridar l’atenció 
i se’ls va retirar la pilota immediatament. S’observen molt 
puntualment materials mal col·locats o mal adaptats, 
com serretes en una posició massa baixa. Si s’observa en 
la gran majoria d’animals, caminant al pas, sense tensió 
a les brides, amb expressions corporals compatibles amb 
estat de relaxació.

Les conclusions doncs van ser: durant els tres tombs 
de Taradell s’observa un bon estat corporal de tots els 
animals, no s’observen expressions corporals de cap 
animal amb un alt grau d’estrès i ansietat. Si s’observa un 
èquid amb signes de dolor i malestar per l’embocadura i 
tensió muscular generalitzada (l’èquid que es va treure), 
s’observen alguns animals amb reaccions molt puntuals 
de dolor per la pressió de les brides en l’embocadura 
o tensió per les activitats dels genets. Si s’observa un 
estat general de tranquil·litat o curiositat en els èquids, 
i dels propietaris, els quals transiten en la majoria dels 
casos amb els animals sense cap tensió a les brides.

En els dos èquids que portaven els sensors no es va 
enregistrat cap alteració de la freqüència cardíaca.

_ 
FAADA, EDUQUINA I ANTROZOOLOGIA 
www.faada.org 

www.eduquina.com 

antrozoologia.com
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Fes clic sobre cada logotip per poder accedir a  l’article, notícia, post...
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https://www.descobrir.cat/ca/agenda/festa-dels-tonis-de-taradell-2020-170081.php
https://www.ccma.cat/catradio/alacarta/la-nit-dels-ignorants/la-festa-dels-tonis-de-taradell-una-cita-amb-la-historia/audio/1060005/
https://www.naciodigital.cat/osona/noticia/62141/tonis-taradell-apliquen-primera-vegada-protocol-benestar-animal
http://www.canaltaronja.cat/osona/tonis-taradell-benestar-animal/
https://www.osonament.cat/osonament-rep-el-toni-dhonor-2020-de-taradell/
http://www.laxarxa.cat/media/noticia/la-festa-dels-tonis-de-taradell-a-1mon-cat
http://www.elpuntavui.cat/societat/article/5-societat/1039645-el-calendari-dels-tonis-osonencs-arrenca-a-taradell.html
https://www.mesosona.cat/noticies/2/3933/el-benestar-animal-protagonitza-els-tonis-de-taradell-2020
https://www.ara.cat/estils/plans-cap-setmana-familia_0_2377562319.html
https://www.taradell.com/2020/01/12/festa-tonis-taradell-2020-fotos/
https://www.taradell.cat/radio-taradell-107-7/radio-taradell-fa-una-programacio-especial-amb-motiu-dels-tonis.html
https://el9nou.cat/osona-ripolles/cultura-i-gent/video-reportatge-dels-tonis-de-taradell/




PRESIDENT 
Josep Preseguer

SECRETARIA 
Núria Vivet i Gemma Preseguer

TRESORERIA 
Lluís Muntal i Jaume Miralpeix Tarrats

PASSANT 
Mireia Morales, Jordi Merino, Isidre Sayós i Felip Vallmitjana

PATRIMONI 
Alba Prat

ALZINAR 
Miquel Griera, Dani Corrius, Ramon Preseguer, Joan Serra, Josep 
Pratdesaba, Aleix Comas, Bernat Ausió, David Tuneu, Jordi Sayós, 
Lluís Trabal, Salvador Clot, Marc Morales, Maria Muntal, Emma 
Griera, Martí Trilla i Marçal Danès

COMUNICACIÓ 
Sílvia Arau, Laia Camprubí i Mireia Montaña

TAST DEL PORC 
Guillem Formiguera, Miquel Bigas i Joan Puig

La suma de 
tots fa gran 
l’equip i en 
conseqüència 
el resultat d’allò 
que fem
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www.tonistaradell.com

COL·LABOREN

http://tonistaradell.com/cat/
https://www.instagram.com/tonistaradell/
https://www.facebook.com/tonisdetaradell/
https://twitter.com/TonisTaradell

