BASES DEL 14 £ CONCURS DE RATAFIA CASOLANA DE Wﬁg 2023

L’Ajuntament convoca aquest concurs en el marc de la Fira de
la Ratafia de Centelles amb ’objectiu de promoure ’elaboracié
tradicional d’aquesta beguda, el comerc i els productes locals.

1. Inscripcions

Hi pot participar qualsevol persona fisica major de 18 anys.
Només es pot presentar una ratafia per persona.

La ratafia s’ha de lliurar dins d’una ampolla de vidre de 0,5 litres,
sense etiquetes ni distintius i acompanyada d’un sobre a part,
tancat, amb la informacio seglient: dades de la persona participant:
Nom i cognoms, adreca, poblacié, teléfons i correu electronic.

Es podran lliurar del 2 de maig al 5 de juny de 2023 a:

- Promocié Econdmica de UAjuntament de Centelles, carrer Nou, 11,
en dies laborables de 8 a 14 h.

- Mas Agrobotiga, carrer del Mas Llavina, 15, de Centelles; de dilluns
a divendres de 9 a 13.30 i de 16 a 20 h i dissabtes de 9 a 13.30 h.

- Agrobotiga El Forn, Can Rodd, carretera de Girona a Santa Coloma
km 13, Vilobi d’Onyar; de dilluns a divendres de 9 a 20 h., dissabtes i
diumenges de 9 a 13.30 h.

En el moment de lliurar la ratafia, cal que les persones concursants
manifestin si tenen interés a formar part del jurat popular de la fase
prévia.

L’organitzacié transvasara cada ratafia a un envas de vidre
transparent per unificar-ne la presentacio.

2. Normes

La ratafia presentada ha d’haver estat elaborada amb meétodes
artesans i amb base d’aiguardent o anis.

La ratafia presentada ha d’incloure nous verdes i també de forma
opcional diferents herbes, flors, fruits, arrels i espécies a criteri.

3. Jurats

Hi haura dos jurats, el de la fase prévia i el de la fase final.

Fase prévia (jurat popular). Un grup compost per les persones
participants que préviament hagin manifestat la voluntat de
formar-ne part i d’altres relacionades o interessades en el mén de la
ratafia n’escolliran 10 que seran les finalistes d’entre totes les
ratafies presentades al concurs.

Els criteris per a la seleccié seran: el color (maxim de 5 punts),
l'aroma (maxim de 5 punts) i el gust (maxim de 10 punts). La puntua-
cié maxima possible sera 20 en total.

Aquesta fase tindra lloc el dissabte 10 de juny de 16.30 a 18 h a la
Sagrera. | en acabar es fara public qui les ha elaborat i passa a la
final.

Fase final. Un jurat format per 6 membres, proposats a criteri de
lorganitzacid, seleccionara les 3 ratafies guanyadores d’entre les 10
finalistes i la millor ratafia local. Els criteris per a la seleccié que
haura de tenir en compte cada membre seran: el color (maxim de 5
punts), laroma (maxim de 5 punts) i el gust (maxim de 10 punts).

La puntuacié maxima possible sera 20 en total.

Aquesta fase tindra lloc el dissabte dia 10 de juny a partir de les 19 h
al Passeig.

4. Premis

1r premi: 250 euros i diploma Premi a la millor ratafia local:
2n premi: 150 euros i diploma 50 euros i diploma, si no esta dins de
3r premi: 100 euros i diploma les 3 primeres classificades

Totes les persones finalistes no premiades rebran un lot de productes
locals. Els premis es lliuraran en el marc de la 14a Fira de la Ratafia de

Centelles el mateix dissabte després de la fase final al Passeig.

5. Altres

L’organitzacié resoldra qualsevol dubte.

Y

L’organitzacio tindra cura de les ratafies lliurades, tot i que no es fa
responsable del seu deteriorament.

L’organitzacié validara la composicié del jurat popular de la fase
prévia.

El guanyador de 'edicié anterior tindra Uopcié de participar com a
membre del jurat de la fase final.

Cap membre del jurat de la fase final podra participar en aquest
concurs de ratafia casolana.

Un cop hagi finalitzat la deliberacié del jurat, les persones partici-
pants que no hagin rebut cap premi podran retirar les seves ratafies
a partir de les 20 h del mateix dissabte o, passada aquesta data, es
podran retirar als punts de lliurament fins a dues setmanes després
del concurs.

Les persones participants es fan responsables davant de tercers del
contingut de la seva ratafia (que no porti cap contingut perjudicial o
que pugui ocasionar lesions o danys a la salut de les persones).

La participacié en el concurs suposa acceptar aquestes bases.
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De10a22h

De10a22h

Ales 10
iales11.30h

Ales11.30 h

10 DE JUNY

Espai firal: Venda de ratafies, licors d’herbes, plantes
aromatiques i altres productes. Degustacié de 5 tastets de
ratafia a 5 euros. Venda de tiquets al punt d’informacio.
Lloc: Passeig.

EXposicié de plantes, herbes, flors, espécies, arrels...
que podem utilitzar per fer ratafia.

Lloc: Passeig.

Gratuit.

Fes la teva propia ratafia amb “la recepta centellenca”
i emporta-te-la a casa.

Tallers practics d’elaboracié de ratafia.

Lloc: Passeig, aforament limitat a 15 persones

Preu: 7 euros, inscripcions 30 minuts abans al

punt d’informaci6.

Xerrada a carrec de Santi Javega, “Uherbolari”:
“Principis actius i maneres de preparar les plantes”.
Lloc: La Sagrera.

Gratuit.

Ales 10.30 h
Ales 11.00 h
Ales11.30 h

Ales13.30 h

Ales16.30 h

A les 19.00 h

A les 20.00 h

De 20.30a22h

Tallers practics de remeis casolans.

Elabora i emporta’t a casa el teu remei casola.
Lloc: Passeig, aforament limitat a 15 persones.
Preu: 3 euros, inscripcions 30 minuts abans al
punt d’informacio.

oli de cop: Per a cops...com diu el seu nom.
Xarop de pinya: Per palliar la tos.

Esperit de romani: Per a contusions i dolors musculars.

Dinar popular.

Lloc: La Sagrera.

Preu: 14 euros, venda de tiquets al web de 'Ajunta-
ment i al punt d’informacié.

Fase prévia de la deliberacid, amb el jurat popular,
del 14& Concurs de Ratafia Casolana.
Lloc: La Sagrera.

Fase final de la deliberacié del 14é& Concurs de
Ratafia Casolana. Jurat: Fausti Bosch (Ratafia Bosch),
Gerard Masjoan (Celler Batea), Cesc Molera (cap de
cuina i professor de I'Escola d’Hosteleria d’Osona),
Dolors Molera (centellenca), Ernest Morell (La
Sobirana Cooperativa), i Conxita Valéncia (bruixa de
Centelles).

Lloc: Passeig.

Entrega de premis del 14& Concurs de Ratafia Casolana.
Lloc: Passeig.

Miisica en directe a carrec de Miquel Cubero i
Pau Lépez “Els Mestizos”
Lloc: Passeig.

De8.30a14h

De10a14h

De10a14h

Ales10h

Ales10.30 h

Ales11.30h

11 DE JUNY

A les 10.30
iales12h

Mercat setmanal de diumenge.
LLoc: Nucli antic.

Espai firal: venda de ratafies, licors d’herbes, plantes
aromatiques i altres productes.

Degustaci6 de 5 tastets de ratafia a 5 euros.

Venda de tiquets al punt d’informacié.

LLoc: Passeig.

Exposicié de plantes, herbes, flors, espécies, arrels...

que podem utilitzar per fer ratafia.

Lloc: Passeig.

Gratuit. Ales 11.00 h

Ales11.30 h

Presentaci6 a carrec d’0Olga Domingo: Ales12.00 h
“Records vius de les trementinaires”.
Lloc: La Sagrera.

Gratuit.

Taller a carrec Sisco Aspa: “Remeis naturals”.
Lloc: La Sagrera.
Gratuit.

Xerrada a carrec d’Olga Domingo:
“Remeis, cures i aplicacions fetes amb pi”.
Lloc: La Sagrera.

Gratuit.

Fes la teva propia ratafia amb “la recepta centellenca”
i emporta-te-la a casa.

Tallers practics d’elaboracié de ratafia.

Lloc: Passeig, aforament limitat a 15 persones.

Preu: 7 euros, inscripcions 30 minuts abans al

punt d’informacic.

Tallers practics de remeis casolans.

Elabora i emporta’t a casa el teu remei casola.
Lloc: Passeig, aforament limitat a 15 persones.
Preu: 3 euros, inscripcions al punt d’informacio.

oli de cop: Per a cops...com diu el seu nom.
Xarop de pinya: Per palliar la tos.

Esperit de romani: Per a contusions i dolors musculars.



