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VARIETAT VERA DEL VALLES | ALTRES VARIETATS

BIGUES | RIELLS DEL FAI

DISSABTE 7 DE FEBRER 2026

DE 9.00 A 14.00 HORES A LA PLACA DE MIQUEL BOSCH



Q

DIES
PREVIS
ALA FIRA

Tast gastronomic: 1a part al Moli d'oli del Vallés (Santa
Eulalia de Roncgana). 2a part al restaurant Can Traver de
Bigues. Dilluns 2 de febrer del 2026 a les 16.20 h. Assis-
téncia amb invitacio6 prévia.

Jornada técnica "Factors agronomics i tecnologics
per la qualitat de l'oli d'oliva verge extra": divendres 6
de febrer del 2026 a les 17.00 h, al TAP. Assisténcia amb
invitacio previa.

Exposicio de llibres i revistes a la biblioteca municipal

durant les dues setmanes prévies a la fira.

Exposicio fotografica al vestibul del Centre Civic i Cul-
tural El Rieral de Bigues. Del 2 al 8 de febrer del 2026.

Xarxa
Productes
delaTemna

sa A
D utacia Gremi o Hostaleria Ajuntame Consall Gomarcal 6‘
Ba&cmo"a C wdel\n‘al‘:s Oriental Blgues Melsdetral &) e Valos Oriemtal :



EL
DIA DE
LA FIRA

De 09.00 a 14.00 h: parades de persones productores doli, de
pa artesa i de Productes de la Xarxa de la Terra, de proximitat.

A les 10.30 h: 1r tast de diferents varietats d’olis, a carrec de
’Associacid de Productors i Elaboradors d’Oli d’Oliva del
Vallés, al TAP de Bigues. Places limitades, inscripcions a la
fira.

D’11.00 h a 13.00 h: taller infantil.

A les 11.30 h: showcooking a carrec del Gremi d’Hostaleria del
Valles Oriental.

De 12.00 h a 13.00 h: Juga a encertar U'oli.: vine a fer un tast a
cegues, pots guanyar una ampolla d'oli d’alta qualitat!

Ales 12.30 h: 2n tast de diferents varietats d’olis, a carrec de
’Associacio de Productors i Elaboradors d’Oli d’Oliva del
Vallés, al TAP de Bigues. Places limitades, inscripcions a la
fira.

13.30 h: sorteig de tres paneres amb productes locals de
qualitat.



