
NAVÀS
T'APASSIONA

5 - 22
DE NOVEMBRE

A BON BOCÍ,
BON GLOP DE VI

COMPARTIR
ÉS ESTIMAR



EL LLOC

El Moment 

ALS FOGONS

Jessica Juárez 

EL PLAT

Sobrassada amb formatge 
de cabra caramel·litzat 

MARIDATGE

Celler Collbaix

HORARIS

Dijous, divendres i dissabte 
de 18:00 a 20:00 hores

ADREÇA

Passeig Ramon Vall, 12
654 680 232

SOBRA
SSADA 
CABRA



EL LLOC

Bar Amistad 

ALS FOGONS

M. Àngels Rovira  

EL PLAT

Calamarsets guisats amb 
arròs basmati aromàtic 

MARIDATGE

Celler Grau i Grau

HORARIS

Divendres i dissabte 
de 19:00 a 21:30 hores

ADREÇA

Passeig Ramon Vall, 28
93 839 08 47

CALA
MARS
SETS



EL LLOC

Bar de l’Estació 

ALS FOGONS

Paqui Aparicio  

EL PLAT

Flor de carxofa confitada 
amb formatge Betara i 
cruixent de pernil 

MARIDATGE

Celler Sanmartí  

HORARIS

Dijous, divendres i dissabte 
de 19:00 a 21:00 hores

ADREÇA

Parc de l'Estació, 6
626 126 372

CARXO-
CRUIX-
PERNIL



EL LLOC

Bar Petit  

ALS FOGONS

Gemma León    

EL PLAT

Pani-puri de pèsol negre 
del Berguedà 

MARIDATGE

Celler Colltor  

HORARIS

Divendres de
18:30 a 20:00 hores

ADREÇA

Carretera de Berga, 99
93 839 03 27

PÈSOL 
NEGRE 
BERGUEDÀ



EL LLOC

My House 08 

ALS FOGONS

Alexandra Pérez  

EL PLAT

Mini hamburguesa de brioix 
amb pernil ibèric, formatge 
manxec i tomàquet sec

MARIDATGE

Celler Grau i Grau  

HORARIS

Divendres i dissabte de 		
19:00 a 21:00 hores

ADREÇA

Carretera de Berga, 43 
93 178 14 99

PERNIL 
IBERIC-
TOMÀQUET 
TOMÀQUET tomàquet



EL LLOC

Restaurant Cal Ramon  

ALS FOGONS

Jaume Tardà  

EL PLAT

Botifarra esparracada 
de Casa Enfruns farcida 
de ceps amb crema de 
formatge de cabra de 	
Cal Music 

MARIDATGE

Celler Grau i Grau    

HORARIS

Divendres i dissabte de
20:30 a 22:30 hores

ADREÇA

Carretera de Berga, 33
93 839 00 77

BOTIFAR 
CEPS 
MUSIC 



EL LLOC

Rústic Bar  

ALS FOGONS

Lăcrămioara Dorneanu  

EL PLAT

Panet bao negre amb 
calamars 

MARIDATGE

Celler Grau i Grau  

HORARIS

Dijous i divendres 
de 19:00 a 21:00 hores

ADREÇA

Passeig Ramon Vall, 57
680 783 219

PANETBAO
NEGRE 
CALAMARS



EL LLOC

Taverna La Mêlée 

ALS FOGONS

David Olmedo 

EL PLAT

Mini cachopo de 
formatge Gamonéu 

MARIDATGE

Celler Grau i Grau  

HORARIS

Divendres i dissabte 
de 17:00 a 20:00 hores

ADREÇA

Passeig Ramon Vall, 36
93 490 78 61

CACHOPO
FORMAT 
GAMONÉU 



EL LLOC

L’Antiga Sastreria 

ALS FOGONS

David Miralles
i Sabrina Araujo 

EL PLAT

Mini pizza de carn 		
amb un toc de xili 

MARIDATGE

Celler Grau i Grau  

HORARIS

Dijous de 19:30
a 21:00 hores

ADREÇA

Passeig Ramon Vall, 59
605 429 346

PIZZA
CARN
& XILI



Amb el suport

Organitza

FFFFetetetet

DIJOUS

El Moment

Bar Amistad

Bar de l’Estació

Bar Petit

My House 08

Cal Ramon

Rústic Bar

Taverna La Mêlée

L’Antiga Sastreria

19 - 21 h

19:30 - 21 h

18 - 20 h

19 - 21:30 h

19 - 21 h

18:30 - 20 h

19 - 21 h

20:30 - 22:30 h

17 - 20 h

DIVENDRES DISSABTE

NAVÀS T'APASSIONA

El preu és de 5 € amb maridatge 
DO Pla de Bages inclòs


