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        Preservem
el sector agrari,
        la cultura
   i la identitat local!

FESTA
GASTRONÒMICA

GARROFAL de
LLAVANERES

Dissabte
11/04/2026

de 10 a 22 h
Parc de 

Ca l'Alfaro
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de
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Preservem el Pèsol Garrofal de Llavaneres!
Teniu a les mans el programa de la 26a Festa Gastronòmica del Pèsol Garrofal de 
Llavaneres i de la Mostra Gastronòmica d’aquest 2026, dues propostes que, 
aquesta primavera, ompliran la vila d’activitats al voltant de Pèsol Garrofal i de la 
nostra millor gastronomia. 

Aquest llibret recull, d’una banda, la jornada central de dissabte 11 d’abril, de 10 a 22 h, 
al parc de Ca l’Alfaro, amb la fira de productors de Pèsol Garrofal de Llavaneres i 
de Pèsol del Maresme, tastos, música en directe, tallers i activitats per a tots els 
públics, així com el lliurament del Pèsol d’Or 2026.

A més, com a novetat, en el marc d’aquesta jornada, al parc del Primer d’Octubre 
s’hi celebrarà la segona Trobada de Microcotxes.

També hi trobareu les propostes culinàries que els restaurants participants 
prepararan fins al 26 d’abril, amb el Pèsol Garrofal i la Coca de Llavaneres, dos 
productes amb marca de garantia de qualitat que formen part de la identitat 
gastronòmica de la nostra vila.

Més enllà de la programació, aquesta festa ens connecta amb el nostre passat 
agrícola. El conreu del Pèsol Garrofal forma part de la història de Llavaneres i ha 
contribuït a definir-ne el paisatge i la identitat. Reivindicar-lo avui és reconèixer 
la feina de la nostra pagesia i entendre que aquest llegat no és només memòria, 
sinó també futur. 

El cartell de la campanya d’aquest 2026 recupera una fotografia antiga de l’Arxiu 
Municipal, amb Domingo Canal i Teresa Terradas collint pèsols als anys cinquanta, 
una imatge que reivindica el conreu del Pèsol Garrofal com a element identitari. 

Preservar-lo vol dir apostar pel producte local, pel consum responsable i per un 
model de municipi que no renuncia a les seves arrels. Per això, des del consistori 
impulsem tant la celebració de la festa gastronòmica com l’elaboració del pla de 
revalorització agrícola, per donar suport al sector agrari i promoure el relleu 
generacional.

Us convidem a participar-hi i a fer-nos costat en la reivindicació del Pèsol                  
Garrofal. Un producte que és molt més que un llegum: és identitat, és essència i és 
patrimoni cultural. Gràcies a tothom que ho farà possible!

Àlex Neira Marí  Annabel Martínez Bautista
Alcalde    Regidora de Promoció Econòmica,  
     Empresa, Comerç, Turisme i Consum



Parades de venda de pèsols 
i altres productes d’alimentació, roba, 
complements i decoració sostenibles.

Impulsem el consum sostenible!

Dissabte
11 d’abril
de 2026
De 10 a 22 h

Fira del
Pèsol

De 12 a 13.30 h. 
Programa en directe de 3 Viles Mèdia.   

Emissió de la recepta de Pèsols de Llavaneres ofegats.

11.15 h. 
El Modernisme a Sant Andreu de Llavaneres

Punt de trobada de la visita guiada Oficina d’Informació Turística (OIT), 
davant de la porta principal de l’edifici de Ca l’Alfaro. 

Finalització: Museu de Llavaneres (Can Caralt).
Cal inscripció prèvia a través del formulari

que trobareu en el web municipal
ajllavaneres.cat/visitesmodernisme26. 

Durada de la visita: dues hores.

Al parc del Primer d’Octubre
De 9 a 17 h. 

Segona Trobada de Microcotxes
a Sant Andreu de Llavaneres



Carpes

Al parc de
Ca l’Alfaro

I, a més a més, al centre de la vila:
Ruta Modernista audio signada

Activitat familiar que podeu fer quan vulgueu,
sense inscripció, només escanejant aquest QR: 

Juga a la gimcana digital: 
‘El tresor d’un rei’

Activitat familiar que podeu fer quan vulgueu, 
sense inscripció, només escanejant aquest QR:

Mostra de dibuixos del Pèsol Garrofal
Dibuixos realitzats per alumnes de 1r de l’Escola Jaume Llull 

i de 2n de l’Escola Serena Vall

De 10 a 13 h. 
Taller creatiu i sostenible per a infants: 

'Slime de pèsols'

12 h. 
Acte institucional

Lliurament de la distinció 19è Pèsol d’Or

 De 12 a 14 h.
Tastet de Pèsols Garrofals ofegats

i de Coca de Llavaneres
A l’estand de degustació i a les parades de Pèsol i Coca de la fira. 

Fins a esgotar existències.  Preu del tiquet: 

De 12.30 a 15.30 h. 
Laberint energètic

Espai interactiu per aprendre sobre l'estalvi energètic

De 18 a 19.30 h. 
Taller de cuina 

sostenible per a infants



Participants
al tastet 

DISSABTE MIGDIA

Pèsols de Llavaneres:

Coca de Llavaneres:
PASTISSERIA SALA

pastisseriasala.com

Escenari

D’11 a 13 h. 
Concert de Dixieland

De 13.30 a 15.30 h. 
Sessió DJ amb tast de vermut

De 17.30 a 19 h. 
Espectacle musical infantil Karibu! 

Espectacle que promou la cooperació, la solidaritat
i els drets dels infants a través de la música i el joc

De 19 a 22 h. 
Vespreig per a tots els públics

ESSENCIAL
@essencial.llavaneres

CAN JAUME
canjaume.cat

CAN PERICH
@canperich

PINS MAR
restaurantpinsmar.com

EL RACÓ DEL NAVEGANT 
elracodelnavegant.com

LA TAVERNA DEL PORT
@latavernadelportbalis

Al parc de
Ca l’Alfaro



Tots els preus inclouen l’IVA

26a MOSTRA GASTRONÒMICA 
del PÈSOL GARROFAL
i la COCA DE LLAVANERES
Del 20 de març al 26 d'abril
Els restaurants participants en la Mostra 
ofereixen diferents menús que inclouen 
pèsols de Llavaneres i del Maresme.

AL DUOMO
RISTORANTE ITALIANO
Av. de Catalunya, 45 bis
Tel. 608 686 707
alduomollavaneres.com
Tancat diumenge nit i dilluns

Plat: Pizza amb encenalls de pernil 
ibèric i pesto de Pèsols de Llavaneres. 
Preu: 25 € 

CAN JAUME
Port Balís, s/n
canjaume.cat
Tel. 93 792 69 60
Tancat dimecres

Plat: Pèsols ofegats de Llavaneres 
amb botifarra negra i blanca. 
Preu: 26 €

CAN PERICH
Carrer de Munt, 59
Tel. 93 792 97 93
canperich.com
Tancat dilluns i dimarts. Dimecres, dijous i 
diumenge de 8 a 16 h. Divendres i dissabte 
de 8 a 16 h i de 20 a 23 h.
Només el cap de setmana i entre setmana, 
per encàrrec, amb un mínim de dos dies 
d'antelació. 

Plat: Pèsols ofegats de Llavaneres.
Preu: 23,75 € i vi Bouquet d'Alella 
Preu: 16,95 €

EL RACÓ DEL NAVEGANT
Port Balís, 24
Tel. 93 792 86 13
Obert: dimarts, dimecres i diumenge de 13 
a 16 h. De dijous a dissabte de 13 a 16 h i de 
20.30 a 22.30 h

Plat: Pèsols ofegats amb ou escaldat
i botifarra negra. Preu: 26,50 €

FILO PER LA CUINA
Port Balís, 1
Tel. 93 410 90 11
Obert: de dilluns a diumenge de 8 a 16 h

Plat: Pèsols de Llavaneres amb 
botifarra blanca i negra. Preu: 23 €

LA ROSETA
MENJARS PER EMPORTAR
Av. de Pau Casals, 29
Tel. 660 613 056
menjarsroseta.cat
Obert: de dimarts a diumenge, de 9 a 15 h

Racions per emportar:
Pèsols Garrofals de Llavaneres 
ofegats. Preu: 20 €

AL DUOMO
RISTORANTE ITALIANO
Av. de Catalunya, 45 bis
Tel. 608 686 707
alduomollavaneres.com
Tancat diumenge nit i dilluns

Plat: Pizza amb encenalls de pernil 
ibèric i pesto de Pèsols de Llavaneres. 
Preu: 25 € 

CAN JAUME
Port Balís, s/n
canjaume.cat
Tel. 93 792 69 60
Tancat dimecres

Plat: Pèsols ofegats de Llavaneres 
amb botifarra negra i blanca. 
Preu: 26 €

CAN PERICH
Carrer de Munt, 59
Tel. 93 792 97 93
canperich.com
Tancat dilluns i dimarts. Dimecres, dijous i 
diumenge de 8 a 16 h. Divendres i dissabte 
de 8 a 16 h i de 20 a 23 h.
Només el cap de setmana i entre setmana, 
per encàrrec, amb un mínim de dos dies 
d'antelació. 

Plat: Pèsols ofegats de Llavaneres.
Preu: 23,75 € i vi Bouquet d'Alella 
Preu: 16,95 €

EL RACÓ DEL NAVEGANT
Port Balís, 24
Tel. 93 792 86 13
Obert: dimarts, dimecres i diumenge de 13 
a 16 h. De dijous a dissabte de 13 a 16 h i de 
20.30 a 22.30 h

Plat: Pèsols ofegats amb ou escaldat
i botifarra negra. Preu: 26,50 €

FILO PER LA CUINA
Port Balís, 1
Tel. 93 410 90 11
Obert: de dilluns a diumenge de 8 a 16 h

Plat: Pèsols de Llavaneres amb 
botifarra blanca i negra. Preu: 23 €

LA ROSETA
MENJARS PER EMPORTAR
Av. de Pau Casals, 29
Tel. 660 613 056
menjarsroseta.cat
Obert: de dimarts a diumenge, de 9 a 15 h

Racions per emportar:
Pèsols Garrofals de Llavaneres 
ofegats. Preu: 20 €



Croqueta de pèsols ofegats amb 
formatge de cabra.  Preu: 2,10 € / unitat 
Mousse de pèsols. Preu: 60 € 
Pèsols amb sípia. Preu: 11,30 €  

MAS NADAL
Riera de l’Avall, 8
Tel. 93 792 72 44 / 656 858 160
elmasnadal.com
Obert: les nits de divendres i dissabte, i 
cada migdia excepte dimarts

Menú: Pèsols a la menta, Cabrit, 
Coca de Llavaneres i Cafè
Preu: 45 €. No inclou begudes. 

PINS MAR
Passeig Marítim, 86-100
Tel. 93 792 69 02
restaurantpinsmar.com
Dilluns tancat

Plats: Pèsols Garrofals de Llavaneres 
ofegats. Preu: 26 € 

Coca de Llavaneres. Preu: 6 € 

YUCCA RESTAURANT 
Port Balís, 2-3
Tel. 623 542 358
yuccarestaurant.wordpress.com
Obert: De dimecres a diumenge

Plat: Gyozes casolanes farcides 
de bou a la brasa sobre cremós de 
Pèsols de Llavaneres, puntes 
de ceba de Figueres caramel·litzada
i cruixents de pèsols. Preu: 15,50 €

Establiments
certificats:

HORTA PERA-VIVÁN
Tel. 93 792 64 49
peralopezlaura@gmail.com

HORTA XAVIER AMAT
Tel. 608 686 058
vado1954@gmail.com

PASTISSERIA SALA
Tel. 93 792 60 48
pastisseriasala@gmail.com
pastisseriasala.com

PASTISSERIA LLAVANERES
Tel. 93 625 35 26
info@pastisseriallavaneres.com
pastisseriallavaneres.com

RESTAURANT CAN JAUME
Port Balís
Tel. 93 792 69 60
restaurant@canjaume.cat
canjaume.cat

RESTAURANT PINS MAR
Pg. Marítim, 86 -100/ Ctra N-II Km 651
Tel. 93 792 69 02
info@restaurantpinsmar.com
restaurantpinsmar.com

Croqueta de pèsols ofegats amb 
formatge de cabra.  Preu: 2,10 € / unitat 
Mousse de pèsols. Preu: 6,60 € 
Pèsols amb sípia. Preu: 11,30 €  

MAS NADAL
Riera de l’Avall, 8
Tel. 93 792 72 44 / 656 858 160
elmasnadal.com
Obert: les nits de divendres i dissabte, i 
cada migdia excepte dimarts

Menú: Pèsols a la menta, Cabrit, 
Coca de Llavaneres i Cafè
Preu: 45 €. No inclou begudes. 

PINS MAR
Passeig Marítim, 86-100
Tel. 93 792 69 02
restaurantpinsmar.com
Dilluns tancat

Plats: Pèsols Garrofals de Llavaneres 
ofegats. Preu: 26 € 

Coca de Llavaneres. Preu: 6 € 

YUCCA RESTAURANT 
Port Balís, 2-3
Tel. 623 542 358
yuccarestaurant.wordpress.com
Obert: De dimecres a diumenge

Plat: Gyozes casolanes farcides 
de bou a la brasa sobre cremós de 
Pèsols de Llavaneres, puntes 
de ceba de Figueres caramel·litzada
i cruixents de pèsols. Preu: 15,50 €



La Regidoria de Promoció Econòmica, Empresa, Comerç, Turisme i Consum es reserva
el dret de modificar aquest programa si hi ha circumstàncies especials que ho exigeixen.

Organitza:

Col·labora:

Horta Pera-Viván

Més informació: 
ajllavaneres.cat/pesol26


