
Santa Eulàlia de Ronçana 	
16a Fira del Tomàquet del Vallès

                del
Fira     

tomàquet 

18 i 19 de Juliol del 2026

La Fàbrica
De 9 a 14h

Més informació a firadeltomaquet.cat i @firadeltomaquet  

Amb el suport de: 

Col·laboradors

Organitzadors: 

Vivim la Fira del Tomàquet durant el mes de juliol 
 
De l’1 de juliol al 31 d’agost  
Jornades gastronòmiques de “Tomàquet al plat”,  
tasta les varietats locals recuperades als restaurants  
participants: Can Farell, La Bimba i La Mama
 
Divendres 10 de juliol 
A les 19h, 	“Tastets de tomàquets” al Restaurant Can Farell
 
18 i 19 de juliol  
Els restaurants oferiran un menú especial Fira del Tomàquet:  
Can Farell, La Bimba i La Mama

 
Sorteig de 3 lots amb productes de la fira  

*Es realitzarà diumenge al migdia entre totes les persones assistents  
a la fira que hagin emplenat el formulari disponible al codi QR.



“Al Vallès el tomàquet  
té olor i té gust”

Programació

Dissabte

09 h	 Visita guiada a l’hort de l’Espelt 
	 a càrrec de Llavors Orientals

10 h	 Presentació “Quin és el millor tomàquet de penjar  
	 de Catalunya?”, a càrrec de Xènia Torras, responsable  
	 del Projecte Esporus, de l’Associació L’Era.
	 Resultats de l’assaig de tomàquets de penjar  
	 catalans, projecte Liveseeding 23-26.
	 Regalarem llavors de tomàquet de les diferents  
	 varietats de l’assaig.

11 h	 Visita guiada a l’hort de l’Espelt  
	 a càrrec de Llavors Orientals

11.30 h	 Tast de varietats antigues de tomàquets  
	 a càrrec de Pep Salsetes i Llavors Orientals 

12.30 h	 Show cooking amb l’elaboració de 3 tapes fetes 
 	 amb tomàquets de varietats locals a càrrec del Gremi 
	 d’Hostaleria del Vallès Oriental (preu 3 €)

13 h	 Vermut musical

Diumenge

09 h	 Visita guiada a l’hort de l’Espelt  
	 a càrrec de Llavors Orientals

10 h	 Presentació “Regensol: regenerar terres  
	 amb recursos locals”, a càrrec de Marina Pérez-Llorca  
	 i Neus Solà, de l’equip Regensol UB

11 h	 Visita guiada a l’hort de l’Espelt  
	 a càrrec de Llavors Orientals

11.30 h	 Tast de varietats antigues de tomàquets  
	 a càrrec de Pep Salsetes i Llavors Orientals 

12.30 h	 Presentació del llibre “CUINEM! Cuina Catalana  
	 per a tota la família”, a càrrec de l’autor Pep Salsetes,  
	 amb el cuinat i tast del plat “La JIRIMEGIA  
	 de la Rosa Maria”

13 h	 Tapes creatives amb Bernat Iglesias (preu 2 €)

	 Reserva la teva entrada a l’app de l’Ajuntament  
	 de Santa Eulàlia de Ronçana o a recursos.ser.cat/tiquets

Per cada 3 tiquets superiors a 10€ de compra 
et regalem un davantal!
* Les compres s’han de realitzar en diferents parades 
** Fins a exhaurir existències

Dissabte i diumenge de 9 a 14 h 
Parades de productors de tomàquet, oli, pa i alimentació. 
Exposició “Terra de llavors” del Banc de Llavors del Vallès  
Oriental. Zona chill out amb Food Trucks.


