
20.00 h 
Tast de cervesa artesana del territori La Renaixença, 
dinamitzat per Vayatella Bersatxe. Places limitades. 
Inscripcions (només majors d’edat) de forma presencial 
fins divendres 8 de maig a les 14.00h a l’Oficina de Turisme. 
Preu: 7€ / persona Lloc: Carpa de l’Ajuntament 
Col·labora: Unicorns Pride Ebre 
Amb el suport de: Generalitat de Catalunya i Okay Productions

Tardet musical amb Dj Oscar Sánchez.
Lloc: Taverna de la Penya Taurina (placeta Toril)
Organitza: Penya Taurina de la Sénia

21.00 h 
Tancament de les parades de la mostra.

21.30 h 
Sopar “Sabors del pastoratge” al Restaurant Crisal.
Menú inspirat en el pastoratge de la Tinença i tertúlia 
oberta amb els agents de la Taula viva “Pastors, ramats i 
camins” Preu: 30 €/persona. Places limitades. 
Cal reservar prèviament al telèfon 661 965 891

23.59 h 
Ball de Quintos’26 i revetlla popular de Sant Gregori amb 
l’orquestra “Fénix” (a la mitja part es farà públic el nom de 
les Pubilles, Dames i Acompanyants de les Festes Majors 
2026) Lloc: Entre polis (c/ Domenges)

10.00 h
Obertura de la Fira Gastronòmica 
i del Mercat dels Oficis Ramaders.
Mercat de productes km0, tavernes i espais gastronòmics. 
Demostracions d’oficis del món ramader i 
obertura de les exposicions. 
Lloc: Nucli antic de la Sénia

10.00 h a 13.00 h
7a Trobada d’Intercanvi de Plaques de Cava de la Sénia 
+ Taps Corona. Es posaran a la venda dos ampolles de 
les caves BUTÍ-MASANA, una brut nature i l’altra reserva, 
amb la presentació de dos noves plaques de tiratge, i amb 
plaques pirules commemoratives de regal. 
(tel. info. 607 870 305) Organitza: Col·leccionistes de Plaques de 
Cava de les Terres de l’Ebre (COPLACATE)
Lloc: Plaça Catalunya

10.30 h
Ruta comentada “Camins de bèsties”.
Passejada pels punts on passava el Lligallo Major, 
amb explicacions sobre la transhumància i 
el pastoratge a la Tinença.
Lloc de sortida: Plaça del Bruc 
 
11.30 h
Sortida de les autoritats i representants de les Festes Majors 
2025, acompanyats per l’Agrupació Musical Senienca, des 
de l’Ajuntament fins la plaça Catalunya. 
 

11.45 h
Actuació de la Casa Andalucía de la Sénia ballant la 
Dansa Senienca, interpretada pel Grup de Dolçainers de 
Joventuts Unides.
Lloc: Plaça Catalunya

12.00 h
Tall de la cinta i inauguració de la 22a Fira Gastronòmica 
de la Sénia a l’entrada del carrer Sant Antoni (cruïlla amb 
carrer Ramon y Cajal)
A continuació, recorregut de la comitiva amb les dansaires 
de la Casa Andalucía de la Sénia i el Grup de Dolçainers 
de Joventuts Unides fins la carpa de l’Ajuntament situada 
a la pl. Major.

12.15 h
Parlament inaugural a càrrec d’Enric Adell, 
vicepresident de la Diputació de Tarragona. 
També es farà entrega d’una placa de reconeixement 
a la Joieria Godes, comerç històric del nostre poble.

A continuació, tast de vins de la DO Terra Alta, 
marca Reserva de la Biosfera de les Terres de l’Ebre.
Places limitades. Inscripcions (només majors d’edat) de 
forma presencial fins divendres 8 de maig a les 14.00h a 
l’Oficina de Turisme. Preu: 7€ / persona
Lloc: Carpa de l’Ajuntament 

16.30 h
Demostració culinària a càrrec de Vanesa Bustos
Cuinera i professora de cuina que ha treballat a diferents 
restaurants i impartint classes a escoles de cuina i centres del 
territori i de Castelló, Hongria, Finlàndia, Mèxic o València, on 
treballa actualment. Lloc: Carpa de l’Ajuntament 
 
17:00 h
Inauguració de l’exposició “Eines del ròssec i Sons del 
Montsià”. Descobreix el mapa sonor dels lligallos i les eines 
del ròssec, l’arrelament del nostre llegat.
Lloc: Torre-mirador del carrer Major

Actuació dels grups de ball de la Casa Andalucía.
Lloc: Taverna de la Casa Andalucía (c/ Sant Roc)
Organitza: Casa Andalucía de la Sénia

Música en viu: Les Trescades.
Lloc: A la casa de Joventuts Unides (carrer Major, 5-7). 
Obert a tothom. Organitza: Joventuts Unides

17.30 h
Taller gastronòmic amb berenar popular de pa amb 
xocolata i oli. Col·laboren: Xocolata C.R.E.O., Llima Verda i 
Cooperativa Terram. Lloc: Carpa de l’Ajuntament

18.00 h 
Taller familiar a càrrec de la Cooperativa Terram.
Lloc: Davant de l’estand de la Cooperativa Terram

18.30 h
Demostració culinària a càrrec d’Ada Parellada, cuinera de 
reconegut prestigi, especialment coneguda per la direcció 
del restaurant barceloní Semproniana i per la seva tasca 
divulgativa als mitjans de comunicació en la promoció dels 
hàbits alimentaris saludables, la cuina de proximitat i la 
sobirania alimentària. 
Lloc: Carpa de l’Ajuntament

19.00 h
Taller familiar del món del pastoratge “Ambientadors 
naturals per a la casa i armaris”. Preu: 3€. Places limitades. 
Inscripcions al 617 009 317 (WhatsApp, mitjançant missatges de 
text, no trucades) Lloc: Torre-mirador del carrer Major

Tardet musical a càrrec del grup musical ELMA.
Lloc: Taverna de la Casa Andalucía (c/ Sant Roc)
Organitza: Casa Andalucía de la Sénia

19.30 h 
Taula viva “Pastors, ramats i camins”.
Espai de reflexió i debat sobre el futur del pastoratge i la 
ramaderia extensiva. Una jornada tècnica que reuneix agents 
del sector per abordar reptes com el relleu generacional, la 
sostenibilitat i la modernització dels mètodes tradicionals.
Col·labora: IDECE. Lloc: Església de Sant Bartomeu (zona Capella de 
la Verge de Pallerols)

21.30 h
Concert del grup senienc AURINS
amb servei d’entrepans i tapes.
Organitza: CF La Sénia
Lloc: Taverna del CF La Sénia (c/ Sol)

23.59 h 
SÉNIAFEST amb Palodomado, Tribut a Extremoduro i Dj’s.
Preu: 5 € Organitzen: Associació de Joves Seniencs i Ajuntament 
de la Sénia. Lloc: Entre polis (carrer Domenges) 

22a FIRA 
GASTRONÒMICA
DE LA SÉNIA

UBICACIÓ DE 
LES TAVERNES
1 · CF La Sénia · Placeta del carrer Sol 
2 · Penya Taurina de la Sénia · Placeta del Toril 
3 · Casa Andalucía de la Sénia · Carrer Sant Roc
4 · Quintos’26 · Carrer Carme (zona Portalet)

Totes les activitats de caire gastronòmic que es realitzen a la carpa 
de l’Ajuntament estaran presentades i amenitzades per l’empresa 
Sud Gastronòmic, i les retransmetran en directe a través del Canal 
Terres de l’Ebre.
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17.00 h 
Pinta la teua bossa dels 60 anys de JU (activitat de pintura 
adreçada a xiquets). Cal portar la bossa o comprar-la a la 
parada. Places limitades. Organitza: Joventuts Unides
Lloc: A la casa de Joventuts Unides (carrer Major, 5-7)

17.30 h 
Velló i Acer: L’honestedat d’esquilar ovelles.
Demostració de l’autenticitat d’un ofici ancestral que 
despulla la bèstia per al nou cicle.
Lloc: Lo Portalet 

18.00 h 
           Demostració culinària a càrrec de Júlia Mestre 
Vericat, educadora alimentària senienca formada 
al Basque Culinary Center.  Actualment treballa a la 
Fundació Espigoladors en programes de prevenció de 
malbaratament alimentari. La seva trajectòria ha estat 
diversa, des de responsable de producció en obradors 
alimentaris passant per  coordinació i gestió de restaurants 
i esdeveniments gastronòmics i col.laborant en projectes 
socials de formació i recerca en gastronomia.
Lloc: Carpa de l’Ajuntament

Portes obertes: visita a la casa de Joventuts Unides (cal 
inscripció prèvia a la mateixa parada de Joventuts Unides)
Organitza: Joventuts Unides. Lloc: C/ Major, 5-7

Elaboració d’una truita de patata monumental i 
degustació de pernil. Organitza: Penya Taurina de la Sénia
Lloc: Taverna de la Penya Taurina (placeta Toril)

19.00 h 
Teatre infantil amb l’obra “El árbol de sombreros”, 
a càrrec de la companyia Arlequín y los Juglares (de 
Medellín, Colòmbia)
Lloc: Torre-mirador del carrer Major

Tardet musical de techno-flamenc a càrrec de DJ Ndrew.
Lloc: Taverna de la Casa Andalucía (c/ Sant Roc)
Organitza: Casa Andalucía de la Sénia

Presentació del llibre “Sabors cuina de les Terres 
de l’Ebre”, a càrrec de l’autor, Emigdi Subirats.
Lloc: Carpa de l’Ajuntament

19.30 h 
Tast de vins, marca Reserva de la Biosfera de les Terres de 
l’Ebre. Places limitades. Inscripcions (només majors d’edat) 
de forma presencial fins divendres 8 de maig a les 14.00h a 
l’Oficina de Turisme Preu: 7€ / persona. Lloc: La Terrassa

21.00 h 
Tancament de la fira.

10:00 h
Obertura de la Fira Gastronòmica 
i del Mercat dels Oficis Ramaders.
Mercat de productes km0, tavernes i espais gastronòmics. 
Demostracions d’oficis del món ramader i 
obertura de les exposicions. 
Lloc: Nucli antic de la Sénia

Taller i esmorzar amb dolços típics de la Sénia, 
a càrrec de les Dones Senienques.
Lloc: Carpa de l’Ajuntament 

11.30 h
Ball de vermut. Organitza: Agrupació Musical Senienca
Lloc: Carpa de l’Ajuntament

     Tallers familiars del món del pastoratge: fem un 
“gaiato” i “Ambientadors naturals per a la casa i armaris”. 
Preu: 3€. Places limitades. Inscripcions al 617 009 317 
(WhatsApp, mitjançant missatges de text, no trucades) 
Lloc: Torre-mirador del carrer Major

12.00 h 
Vermut electrònic. Organitza: Penya Taurina de la Sénia
Lloc: Taverna de la Penya Taurina (placeta Toril)

Portes obertes: visita a la casa de Joventuts Unides (cal 
inscripció prèvia a la mateixa parada de Joventuts Unides)
Organitza: Joventuts Unides. Lloc: C/ Major, 5-7

12.30 h
Concurs Festa de l’allioli patrocinat per la Cooperativa 
Agrícola de la Sénia. Inscripcions (places limitades): 
A partir de les 11.00h a l’estand de Turisme la Sénia.

BASES DE PARTICIPACIÓ:
A cada concursant se li assignarà un número d’identificació.
 
Els participants hauran de portar els estris necessaris per elaborar 
l’allioli (l’organització proporcionarà setrill amb oli, els alls i els ous, 
la resta s’ho hauran de portar els concursants)

Els concursants podran preparar els ingredients al 
morter abans de començar a tirar l’oli i remenar.

El temps del concurs, 15 minuts, 
començarà a contar quan ho indiqui el jurat.

Un cop acabat el temps del concurs 
tothom haurà de deixar de fer allioli.

El jurat valorarà la quantitat d’allioli 
confeccionat, el seu aspecte i consistència.

El concursant que hagi presentat més quantitat d’allioli i més 
ben lligat, guanyarà una garrafa d’oli de 5 litres de la Cooperativa 
Agrícola de la Sénia.

El fet de participar en aquest concurs significa 
l’acceptació d’aquestes bases.

Paral·lelament al concurs, la senienca Alexandra Niñerola 
ens delectarà amb un taller de cuina enfocat a la tradició 
ebrenca i amb productes de proximitat, recepta que 
culminarà amb l’allioli guanyador del concurs. Alexandra 
ha cursat el Grau Mitjà de Cuina i Gastronomia, Direcció 
de Cuina i un màster en Psicologia i Pedagogia per 
al professorat tècnic d’FP. Ha treballat a Edinburgh, 
en multinacionals com Hard Rock o DoubleTree by 
Hilton, entre altres. Actualment, és professora de cuina i 
pastisseria, formant a joves amb necessitats educatives 
especials, i anteriorment ha impartit docència a les escoles 
d’hostaleria de Figueres, Lleida i Sant Feliu de Llobregat.
Lloc: Carpa de l’Ajuntament

13.00 h
Baixada del ramat d’ovelles pel Lligallo Major.
Activitat central de Lligallos 2026. Un ramat d’ovelles baixa 
pel traçat històric del Lligallo de la Roca fins al nucli antic.
Recorregut: ▶ Aragó, ▶ Jaume I ▶ pl. Major ▶ pl. Toril ▶ Pompeu Fabra 
▶ Méndez Núñez. 

13.15 h 
Presentació del llibre “Esquelles”, 
a càrrec de l’autor i periodista Jordi Niegra.
Lloc: Església de Sant Bartomeu 
(zona Capella de la Verge de Pallerols)

16.30 h
Segona edició del concurs gastronòmic familiar 
“Sénia Xef”. Activitat oberta a totes les edats que convida 
als participants a demostrar les seves habilitats culinàries.
Places limitades. Inscripcions de forma presencial fins 
dijous 7 de maig a les 14h a l’Oficina de Turisme.
Consulteu les bases a visitalasenia.com.
Preu: 2€/persona (els infants menors de 6 anys, han d’anar 
acompanyats d’un adult). 
Organitza: Grup de Teatre Ditirambo i Ajuntament de la Sénia
Lloc: Carpa de l’Ajuntament. 
Activitat del Passaport Edunauta

17.00 h 
Xerrada “12 minerals sagrats”. Organitza: Magic Hands
Lloc: plaça Major, 15

Tablao flamenc a càrrec del bailaor Isaac Barbero.
Lloc: Taverna de la Casa Andalucía (c/ Sant Roc)
Organitza: Casa Andalucía de la Sénia

EXPOSICIONS I 
ALTRES ACTIVITATS
•	 Mostra de primavera d’arbres bonsai. Dissabte 9 

i diumenge 10 de maig d’11 a 13h i de 17 a 20h. 
Organitza: Associació Bonsai la Sénia 
Lloc: baixos de la Casa Abadia.  

•	 Obrim l’Ajuntament vell i la presó.  
Dissabte 9 i diumenge 10 de maig de 18 a 20h. 
Organitzen: Centre d’Estudis Seniencs i  
Seu del Campus Extens de la URV a la Sénia 
Lloc: carrer Cardenal Cisneros, 21.  

•	 Performance de literatura efímera! Relat al Plat... 
Trobareu la narració supervivent a la parada de 
l’Associació de Dones Senienques. La resta de 
narracions seran l’objectiu dels escopeters del tir al plat 
i eliminades... ja no es podran llegir més, pum! Els i les 
participants en les votacions podran obtenir un crespell 
cuinat per l’Associació de Dones Senienques durant 
la fira. Organitza: Casa de l’Artista en Terres de Cruïlla. 
Col·labora: Associació de Dones Senienques i Societat de 
Caçadors Verge de Pallerols. 

•	 Exposició del Lligallo Reial de la Sénia. Tot el cap de 
setmana. Exposició que vol posar en valor la identitat 
del nostre territori mitjançant aquests antics camins 
que unien les poblacions i possibilitaven transaccions 
i transhumàncies, entre altres intercanvis, als nostres 
avantpassats. 
Lloc: pl. de l’Església. 

•	 Visita el mural del Rei Bonet. Tot el cap de setmana. 
Mural creat per l’il·lustrador roquetenc Ignasi Blanch, 
que representa la llegenda del Virrei de Madagascar, 
misteriós personatge que es creu que va nàixer al 
carrer Major de la Sénia, al s. XVIII, al qual se li atribueix 
una quantiosa fortuna que cap dels seus descendents 
encara no ha pogut heretar. 
Lloc: Lo Portalet. 

•	 Atraccions infantils. Lloc: plaça del Clot de Pedrenya.
 
L’organització es reserva el dret d’alterar qualsevol dels actes 
establerts en cas de trobar-ho oportú

I si et ve de gust, tasta les especialitats preparades amb 
producte de proximitat durant tot el cap de setmana de 
fira als següents establiments:

RESTAURANT CRISAL · 661 965 891 Pg de la Clotada, 54

BOCATERIA SÉNIA · 618 613 728 C/ Tarragona, 7

BRASERIA ANCA · 610 944 860 C/ Papa Luna, 9

PUNT DE TROBADA · 662 296 989 C/ General Prim, 2, bxs 2

BAR RESTAURANT LO CENTRO · 977 699 793 
C/ Bisbe Berenguer de Prats, 7

RESTAURANT FLASH · (SESSION GEN X, 9 de maig a partir 
de les 23:30) · 722 203 588 C/ Tarragona, 24

RESTAURANT EL OLIVO · 621 495 437 · C/ Barcelona, 3

BAR LA PISTA · 635 682 659 · C/ Barcelona, s/n (Parc Municipal)

RESTAURANT BISTRO · 623 116 261 · C/ Lleida, 10

RESTAURANT FONT DE SANT PERE · 977 575 551 
Ctra. de Benifassà, km. 3

MOLÍ L’ABAD 977 713 418 Ctra. de Benifassà, km. 5-7

12.00 h 
Benedicció del terme, i actuació del grup Arlequín y los 
Juglares. Lloc: Plaça Catalunya

De 12 a 14 h i de 16 a 18 h 
Tallers i activitats infantils. Lloc: Plaça del Prigó

14.00 h
Dinar popular al Parc Municipal amb motiu de la 42a 
edició de la Diada del Recapte. Menú: Recapte + Coc de 
tomata + Fruita + Pastisset + Pa, vi i aigua + Cremat. 
Preu: 7€ Inscripcions: del 14 al 28 d’abril (ambdós inclosos), 
al PAC (ps. Clotada, 7, baixos)


